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L’Azienda Usl Um-
bria 1 e l’Azienda 
ospedaliera di Pe-

rugia hanno firmato  un 
accordo che ridefinisce i 
trasferimenti secondari 
dei pazienti ricoverati al-
l’ospedale Media Valle del 
Tevere (Pantalla). In pa-
role semplici: chi ha biso-
gno di cure più 
specialistiche non sarà più 
trasferito verso gli ospe-
dali dell’alta Umbria 
(Città di Castello e 
Branca), ma direttamente 
a Perugia, struttura di ri-
ferimento preferenziale, 
evitando così grossi disagi 
per i pazienti e le loro fa-
miglie. 
«Con questo accordo – af-
ferma  Stefania Proietti, 
presidente della Regione 
Umbria – garantiamo alla 
comunità della Media 
Valle del Tevere un si-
stema di cure coerente 
con i principi di prossi-
mità, appropriatezza e 
continuità assistenziale. 
Come Regione abbiamo 
sostenuto attivamente il 
percorso di dialogo tra le 

aziende sanitarie, convinti 
che la tutela del diritto alla 
salute debba tradursi in 
scelte organizzative con-
crete, eque e sostenibili». 

L’ospedale Media Valle del 
Tevere continua a garan-
tire la stabilizzazione cli-
nica e le prime cure. Per le 
patologie “tempo-dipen-
denti” — come infarto, 
ictus, traumi gravi e sepsi 
— e per le alte specialità 
(neurochirurgia, cardio-
chirurgia, chirurgia tora-
cica e vascolare), restano 
in vigore i percorsi intera-
ziendali già attivi verso 
Perugia. 
Una volta superata la fase 
acuta o completato il per-
corso di cura a Perugia, il 
paziente potrà rientrare 

SANITÀ | REVOCATA LA PRECEDENTE DISPOSIZIONE 

Ospedale Pantalla: stop ai  
trasferimenti nell’alta Umbria 

all’ospedale di Pantalla, vi-
cino a casa propria. Que-
sto percorso di  “step 
down” sarà gestito dal ser-
vizio di Bed Management 

dell’Azienda 
ospedaliera 
di Perugia, 
in coordina-
mento con i 
professioni-
sti coinvolti. 
In caso di in-
disponibilità 
di posti a Pe-
rugia, sarà 

la  Centrale Operativa 
118 a individuare la strut-
tura alternativa più ade-
guata nella rete 
ospedaliera regionale, ga-
rantendo sempre tempe-
stività e continuità delle 
cure. 
È previsto un monitorag-
gio costante dell’applica-
zione dell’accordo, per 
verificare nel tempo l’effi-
cacia, l’appropriatezza e la 
sostenibilità organizzativa 
del percorso. 
Questo dei trasferimenti 
dei pazienti di Pantalla 
verso i nosocomi di 

Branca e Città di Castello, 
era uno dei punti cardine 
delle richieste avanzate dal 
Comitato a Difesa del-
l’Ospedale di Pantalla e 
dai sindaci del compren-
sorio e di cui si è discusso 
anche nel recente incon-
tro di giovedì 5 marzo tra 
il Comitato, la Presidente 
Proietti, i Capigruppo Re-
gionali ed i Sindaci dei 
Comuni del comprenso-
rio (assenti Ruggiano e 
Toniaccini). 
La Presidente Proietti si 
era impegnata a correg-
gere tale disposizione 
entro tempi molto brevi 
ed ha quindi mantenuto la 
parola ed ora il Comitato 
dovrebbe sospendere sit-
in davanti all’ospedale. 
Sono state poi affrontate 
altre criticità: la ridotta at-
tività della Chirurgia che 
non permette la copertura 
H24 delle urgenze chirur-
giche che si possono pre-
sentare presso il PS; lo 
smantellamento del labo-
ratorio analisi. 
Altro tema della discus-
sione, la prossima riorga-
nizzazione ospedaliera 
regionale, con la Presi-
dente che ha detto che si 
sta valutando la proposta 
di integrazione o fusione 
con l’azienda ospedaliera 
regionale.



Forse la scienza non è ancora in grado di provarlo, ma gli abbracci allungano la vita. Ne sono certo.     Alessandro D’AveniaLa sapienza non riguarda ciò che sai, ma ciò che sei.     Giovanni Vannucci
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EVENTI | IN PROGRAMMA DAL 22 AL 24 MAGGIO  

Porchettiamo si farà a Todi 
tra novità e polemiche 
 

Dal 22 al 24 mag-
gio la città 
di  Todi ospiterà 

la 17esima edizione di 
Porchettiamo, manifesta-
zione unica nel suo ge-
nere nel panorama 
italiano e che negli anni è 
divenuta un appunta-
mento di riferimento per 
la valorizzazione delle 
produzioni tipiche. 
L’approdo a Todi rientra 
in un percorso di cre-
scita che l’organizzazione 
ha delineato prevedendo 
uno sviluppo del format e 
l’inserimento di novità 
che andranno a qualifi-
care ulteriormente una 
proposta di successo che 
richiama ogni anno, nei 
tre giorni, oltre cinquan-
tamila persone.  
La decisione dell’organiz-
zazione di lasciare San Te-
renziano, ha provocato 
reazioni risentite da parte 
dell’amministrazione co-
munale di Gualdo Catta-
neo, ma anche della locale 
comunità.  
«La location – spiega l’or-
ganizzazione – fu indivi-
duata oltre quindici anni 
fa, quando Porchettiamo 
aveva dimensioni, flussi e 
complessità profonda-
mente diverse. Oggi, alla 
luce dell’evoluzione del-
l’evento, quegli spazi non 
risultano più idonei a ga-

rantire standard adeguati 
di sicurezza, gestione dei 
flussi, accessibilità e orga-
nizzazione, temi che per 
noi rappresentano una 
priorità assoluta». 
Oltre agli spazi, la Giunta 
Ruggiano in data 4 marzo 
ha concesso il patrocinio 
e la collaborazione all’ini-
ziativa promossa da Anna 
Setteposte, dando formal-
mente il via all’attività di 
promozione a livello na-
zionale e alla definizione 
degli aspetti strategici che 
caratterizzeranno il pro-
gramma dell’edizione 
2026. Todi metterà a di-
sposizione dell’organizza-
zione il parco della Rocca, 
i Giardini pubblici, la Sala 
Vetrata dei Palazzi Comu-
nali, il Ridotto del Teatro, 
la Terrazza del Nido del-
l’Aquila, oltre ovviamente 
alle piazze e ad altri am-
bienti che sono in corso di 
valutazione e definizione 
per rispondere al meglio 
alle necessità di un evento 
che offrirà nuovi mo-
menti di incontro, di de-
gustazione e  di 
conoscenza del patrimo-
nio enogastronomico e 
della cucina italiana, pro-
clamata appena qualche 
mese fa patrimonio cultu-
rale immateriale del-
l’UNESCO. 
Il programma completo 

di Porchettiamo verrà 
presentato prossima-
mente nel corso di 
una conferenza stampa a 
Roma, alla presenza del 
Ministro delle politiche 
agricole Francesco Lollo-
brigida, anche questo un 
segnale del rilievo che la 
manifestazione ha as-
sunto e delle ambizioni 

TODI | PREVISTI 1,6 MILIONI DI EURO 

Fondi sisma per 3 chiese  
e 2 immobili comunali 
 

Sono in arrivo per 
Todi 1,6 milioni di 
euro dai fondi per la 

ricostruzione post-sisma. 
Sono destinati a cinque 
diversi interventi per i 
quali il Comune aveva 
presentato documentata 
istanza al Commissario 
straordinario Guido Ca-
stelli. Il finanziamento 
permetterà il recupero 
della  chiesa del cimitero 
di Vasciano, al quale sono 
destinati 295 mila euro, 
della  chiesa del cimitero 
di Torregentile, destinata-
ria di 279 mila euro e 
della  chiesa del cimitero 
di Quadro-
Cordigliano per 210 mila 
euro. Ulteriori due inter-

venti di consolidamento e 
riqualificazione riguarde-
ranno  due immobili di 
proprietà comunale in Via 
S. Filippo e Giacomo, 
per 317 mila euro, e 
in via S. Antonio per 
460 mila euro. 
«Abbiamo accolto – 
è il commento del 
Sindaco Antonino 
Ruggiano – la notizia 
con entusiasmo, 
visto che i nuovi fi-
nanziamenti in ar-
rivo, andranno a 
risolvere situazioni 
da tempo attenzio-
nate e rappresentano un 
riconoscimento concreto 
del lavoro serio svolto 
dall’Amministrazione». 

Si tratta di interventi im-
portanti per il patrimonio 
edilizio pubblico e reli-
gioso, localizzati sia nel 

centro storico e quindi a 
favore della sua rivitaliz-
zazione, che nelle fra-
zioni, andando così a 

rafforzare il senso di 
unione del territorio co-
munale e consentendo di 
restituire piena funziona-
lità e dignità a luoghi for-
temente simbolici. 
«La ricostruzione – evi-
denzia l’assessore ai lavori 
pubblici Moreno Primieri 
– non è soltanto un in-
sieme di cantieri e inter-
venti infrastrutturali: è un 
processo complesso 
che restituisce sicurezza, 
fiducia e prospettiva alle 
comunità. In questo per-
corso, l’azione del Go-
verno si sta distinguendo 
per determinazione, con-
cretezza e capacità di 
ascolto». 
I cinque interventi appena 
finanziati fanno parte di 
una elenco più corposo 
che l’Amministrazione 
comunale di Todi ha sot-
toposto all’attenzione del 
Commissario straordina-
rio alla ricostruzione,  il 
senatore Guido Castelli.

che coltiva per il futuro, 
un futuro legato a Todi e 
alla visibilità internazio-
nale di cui la città gode 
per la sua storia e bellezza 
ma anche quale luogo del 
buon mangiare e del buon 
vivere. 
«La scelta di Anna Sette-
poste a favore di Todi, ri-
spetto alla tante 
alternative a sua disposi-
zione – sottolinea il Sin-
daco Antonino Ruggiano 
– è stata accolta come un 
arricchimento e una di-
versificazione dell’affol-
lato  cartellone che 

animerà la città per tutto 
il 2026. Il fine settimana 
del 22-24 maggio risul-
tava l’unico ancora libero 

da eventi già da tempo 
programmati, facendo 
così incrociare le rispet-
tive esigenze».
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La violenza è l’ultimo rifugio degli incapaci.     Isaac Asimov

TODI | TEMPISTICHE ED IMPORTI PREVISTI 

La situazione dei lavori 
nei cimiteri comunali 
Non ci sono sol-

tanto gli inter-
venti sulle tre 

chiese di Vasciano, Qua-
dro-Cordigliano e Tor-
regentile, appena 
finanziati per comples-
sivi 780 mila euro, ma 
anche dei cantieri già in 
corso nei due cimiteri 
urbani  che sono stati 
oggetto di un sopral-
luogo da parte del Sin-
daco Antonino 
Ruggiano e dell’asses-
sore ai lavori pubblici 
Moreno Primieri. 
La verifica ha riguardato 
innanzitutto  la chiesa 
del cimitero vecchio, de-
dicata a tutti i Santi ed 
uno degli ultimi am-
bienti sopravvissuti alle 
radicali trasformazioni 
subite dal complesso 
monumentale chiamato 
Ospedale della Carità. In-
fatti, dove oggi si trova il 
cimitero vecchio, sorgeva 
una imponente struttura 
ospedaliera le cui origini 
sono attestate a partire dal 
XIII secolo, attribuendone 
la fondazione a San Fran-
cesco di Assisi. 
Il recupero è in fase di ul-
timazione: dopo aver ri-
fatto il tetto, i lavori sono 
ora concentrati al conso-
lidamento e restauro del-
l’interno che verrà poi 
ritinteggiato prima della 

riapertura, con lo smon-
taggio delle impalcature 
già avviata. La fine dell’in-
tervento è previsto 

al massimo entro il mese 
di marzo. 
«La stessa ditta – spiega 
l’assessore Primieri – ha 
in affidamento i  lavori 
presso il cimitero nuovo, 
anche qui in attesa di 
completamento:  entro 
marzo si darà corso alla 
sistemazione dell’ultimo 
blocco di loculi, così da 
poter restituire tutto 
alla piena fruibilità entro 
fine aprile-inizio mag-
gio.  A quel punto verrà 
messa mano subito alla 

chiesa, per la quale si è 
reso necessario procedere 
ad una variante». 
Ai due cantieri in via di 

ultimazione si an-
dranno ad aggiungere a 
breve quelli relativi 
alle chiese dei cimiteri 
di Duesanti e Ceca-
nibbi-Pian di San Mar-
tino,  da tempo 
finanziati e che, a se-
guito di osservazioni 
da parte della Soprin-
tendenza, hanno do-
vuto attendere ulteriori 
prescrizioni per le quali 
è stato necessario il re-
perimento di risorse 
aggiuntive. 
«Nel complesso gli in-
vestimenti sui cimiteri 
del capoluogo e delle 
frazioni – sottolinea il 
Sindaco Ruggiano – 
sono nell’ordine di 2,5 

milioni di euro. Pur a 
fronte di un importo si-
gnificativo, l’Amministra-
zione comunale ha aperte 
altre richieste di finanzia-
menti per poter procedere 
alla sistemazione di altre 
situazioni di degrado. In 
testa ci sono le chiese del 
cimitero di Pantalla e 
quella di Ilci-Cacciano-
Ripaioli per altri 300 mila 
euro e di ulteriori 767 
mila euro sempre a favore 
dei cimiteri comunali».

TODI | NE FANNO PARTE 23 PERSONE 

Il Comitato delle Frazioni 
diventa operativo 
Todi ha dato forma 

al  Comitato delle 
Frazioni, il cui re-

golamento per l’istitu-
zione e il funzionamento 
era stato votato all’unani-
mità dal Consiglio comu-
nale.  Sulla base delle 
candidature pervenute al 
termine di una azione di 
sensibilizzazione, ne risul-
tano componenti: Enzo 
Tomassini, Giancarlo Bri-
zioli, Manuel Salomoni, 
Alviero Palombi, Mas-
simo Antonelli, Alessan-
dro Ceccarelli, Marco 
Cinti, Luca Pulcioni, Si-
mone Torcia, Massimo 
Mosca, Lucio Bigaroni, 
Emiliano Menestò, An-
gelo Bido, Alessio Fede-
rici, Roberto Donati, 
Arnaldo Fogliani, Elvisio 
Cerquaglia, Massimiliano 
Farinelli, Adima Bordac-
chini, Giuseppe Bur-
chiella, Luca Mari, 
Federico Minciarelli, Sil-
via Ranchicchio. 
Solo in cinque occasioni si 
è dovuto ricorrere alla vo-
tazione tra un numero di 
candidati superiore ai 
posti disponibili da rego-
lamento per ogni frazione 
o gruppi di frazioni. Solo 
in una situazione (Ponte-
rio e Pian di Porto) si è ve-
rificato un numero di 
candidature (3) inferiore 
ai posti riservati (4). Il 

Comitato risulta così co-
stituito da 23 compo-
nenti, così suddivisi per 
frazione o aree frazionali: 
Ripaioli, Cacciano, Ilci, 
Montemolino, 1 compo-
nente; Pian di San Mar-
tino, Cecanibbi, 1 

componente; San Da-
miano, Figareto, Monti-
cello, Chioano, 
Torrececcona, 1 compo-
nente; Frontignano, Lo-
reto, Duesanti, Lorgnano, 
Petroro, 1 componente; 
Collevalenza, Rosceto, 2 
componenti; Vasciano, 
Pesciano, Montenero, 1 
componente; Pontecuti, 
Canonica, 1 componente; 
Casemasce, Quadro, Cor-
digliano, 1 componente; 
Camerata, Izzalini, Ro-
mazzano, 1 componente; 
Pian di Porto/Ponterio, 3 

componenti; Crocefisso, 2 
componenti; San Giorgio, 
1 componente; Pantalla, 4 
componenti; Asproli, 
Fiore, Porchiano, Torre-
gentile, 1 componente; 
centro storico, 2 compo-
nenti. 

Al Comitato 
delle Frazioni 
spetta di  pro-
m u o v e r e 
un’azione di 
stimolo e di 
proposta nei 
confronti del-
l’Amministra-
z i o n e 
comunale in 
relazione alle 
problematiche 
territoriali, re-
cependo e sup-
portando le 
istanze che 

provengono da cittadini, 
comitati e associazioni 
presenti sul territorio; fa-
vorire l’informazione 
verso i cittadini sulle te-
matiche amministrative 
affrontate dalle istituzioni 
locali che interessino le ri-
spettive comunità territo-
riali; concorrere ad 
assicurare, mediante lo 
strumento della consulta-
zione, un costante collega-
mento e confronto tra le 
specifiche realtà presenti 
sul territorio e l’Ammini-
strazione comunale. 



Solo una mente educata può capire un pensiero diverso dal suo senza avere bisogno di accettarlo.      Aristotele 
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MARSCIANO | INTERVENTI SU QUATTRO STRUTTURE 

Finanziamento da 2,5 milioni  
di euro per il post sisma  
 

L’Amministrazione 
comunale di Mar-
sciano esprime 

soddisfazione per avere 
ottenuto il fi-
nanziamento 
di quattro in-
terventi strate-
gici sul 
territorio co-
munale, inse-
riti nel Piano 
di ricostru-
zione delle 
opere pubbliche post 
sisma 2016 relativo alla 
regione Umbria. 
Si tratta di un passaggio 
significativo, che per-
mette finalmente di dare 
risposta a ferite ancora 
aperte dal sisma del di-
cembre 2009 e di resti-
tuire piena funzionalità e 
valore a luoghi che appar-
tengono alla storia e al-
l’identità delle nostre 

comunità. 
Il finanziamento comples-
sivo di 2,5 milioni di euro 
consentirà di intervenire 

su: ex scuola primaria di 
San Biagio della Valle per 
650.000 euro; ex scuola 
primaria di San Valentino 
della Collina per 650.000 
euro; edificio comunale in 
località Pettinaro a Mar-
sciano per 800.000 euro; 
mura castellane di Ca-
stello delle Forme per 
400.000 euro. 
Questi interventi non rap-
presentano solo opere di 

recupero edilizio, ma un 
investimento sulla sicu-
rezza, sulla memoria col-
lettiva e sulla vitalità dei 

nostri centri abitati. 
Un passo decisivo 
verso la piena riquali-
ficazione di aree e 
strutture che atten-
dono da anni di essere 
recuperate, che andrà 
a rafforzare il tessuto 
sociale e culturale del 
territorio, sostenendo 

al tempo stesso la qualità 
di vita dei cittadini. 
Il 9 marzo scorso il Com-
missario straordinario per 
la ricostruzione sisma 
2016, sen. Guido Castelli, 
la presidente della Re-
gione Umbria, Stefania 
Proietti, il coordinatore 
dell’Ufficio speciale Rico-
struzione Umbria, Gian-
luca Fagotti e il consigliere 
regionale Cristian Betti 

MARSCIANO | LA 26MA EDIZIONE DELLA FIERA 

Il 18 e 19 aprile l’atteso 
appuntamento di Fiera Verde 
 

Il 18 e 19 aprile 
2026 torna nel centro 
di Marsciano il tradi-

zionale appuntamento 
con  Fiera Verde, la 
manifestazione fieri-
stica, tra le più im-
portanti a livello 
regionale, dedicata al 
florovivaismo, al 
giardinaggio, ai pro-
dotti agro-alimentari 
e al biologico. Giunta alla 
ventiseiesima edizione, la 
Fiera promuove e valo-
rizza le tematiche legate 
alla sostenibilità ambien-

tale e alle attività connesse 
al mondo agricolo e alle 
produzioni tipiche locali. 
Il Comune di Marsciano, 

promotore della Fiera, ha 
pubblicato un avviso pub-
blico per l’assegnazione 
dei posteggi in occasione 
di Fiera Verde 2026. 

Le domande da parte 
degli operatori interessati 
devono pervenire entro il 
31/03/2026 tramite PEC 
all’indirizzo comune.mar-
sciano@postacert.um-
bria.it oppure 
direttamente all’Ufficio 
Protocollo del Comune in 
Largo Garibaldi, 1. 
Tutte le informazioni sulle 
categorie di operatori am-
messi e il modello di pre-
sentazione della domanda 
sono reperibili sul sito 
web del Comune di Mar-
sciano.a

sono intervenuti per un 
sopralluogo presso il ca-
stello di Spina, simbolo di 
una ricostruzione post 
sisma che ha visto la co-
munità e le istituzioni la-
vorare insieme con serietà 
e competenza. Ad accom-
pagnarli il sindaco Mi-
chele Moretti, che ha così 
potuto esprimere loro la 
gratitudine della comu-
nità per l’attenzione co-
stante riservata al 
territorio di Marsciano e 
per il lavoro di coordina-

mento che ha accompa-
gnato e sostenuto il per-
corso amministrativo 
necessario all’inserimento 
di questi interventi nel 
Piano di ricostruzione. Al 
sopralluogo hanno preso 
parte anche altri rappre-
sentanti della Giunta e del 
Consiglio comunale, del 
Consiglio regionale e 
della comunità locale.   
L’incontro di Spina è stato 
anche l’occasione, per il 
Comune, la Regione e la 
struttura commissariale 

di un confronto sulle mo-
dalità e gli strumenti ope-
rativi da attivare per 
finanziare il completa-
mento della ricostruzione 
post sisma del dicembre 
2009.    
Intanto l’Amministra-
zione comunale si è subito 
attivata per avviare l’iter 
progettuale e realizzativo, 
affinché i 4 interventi fi-
nanziati possano quanto 
prima tradursi in opere 
concrete, utili e durature 
per l’intera comunità.
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Agisci come se quel che fai, facesse la differenza. La fa.      William James

TERRITORIO | SVOLTA PER LA VIABILITÀ 

1,5 milioni per lo svincolo  
di Marsciano-Collazzone 
La Giunta regionale 

dell’Umbria, su 
proposta dell’asses-

sore De Rebotti, ha appro-
vato l’assegnazione di un 
contributo complessivo di 
1,5 milioni di 
euro a favore 
della Provincia di 
Perugia per la 
realizzazione di 
interventi strate-
gici di sistema-
zione della 
viabilità in corrispon-
denza dello svincolo di 
Marsciano-Collazzone e 
per il restauro e risana-
mento conservativo del 
ponte sul fiume Tevere 
lungo la strada provin-
ciale 375/4. 
Lo stanziamento dei fondi 
era molto atteso, visto che 
l’adeguamento dello svin-
colo è determinante per la 
realizzazione dell’impor-
tante polo logistico lungo 

la strada di Cerro di Mar-
sciano. 
Come sottolineato dalla 
sindaca di Collazzone, 
 Laura Antonelli e dal sin-
daco di Marsciano,  Mi-

chele Moretti, lo svincolo, 
unitamente al ponte sul 
Tevere, è una infrastrut-
tura strategica per un ter-
ritorio molto ampio, che 
va ben oltre quello dei due 
Comuni e che insiste, pe-
raltro, su un’area ad alta 
densità di attività produt-
tive. Il suo efficienta-
mento, con il 
superamento delle attuali 
criticità legate alla viabi-
lità e alla sicurezza, è 

quindi determinante 
anche e soprattutto in 
un’ottica di sostegno allo 
sviluppo economico e tu-
ristico dei territori. 
Il finanziamento regionale 
sarà così ripartito: 
1.035.000 euro destinati 
alla ristrutturazione dello 
svincolo, con l’inseri-
mento di una rotatoria tra 
la strada provinciale 375 
(tratti 4 e 6), la SS 3 Bis Ti-
berina (E45) e la viabilità 
comunale; 465.000 euro 
destinati al restauro e risa-
namento conservativo del 
ponte sul fiume Tevere, 
che rappresenta uno dei 
pochi attraversamenti del 
fiume e soffre di proble-
matiche strutturali agli 
appoggi delle travature. 
La restante quota finan-
ziaria necessaria per com-
pletare gli interventi, sarà 
garantita dalla Provincia 
di Perugia.

MARSCIANO | L’INTERVENTO È SOSTENUTO DAL PNRR 

Mappatura georeferenziata 
dei numeri civici 
Grazie ai fondi 

della Misura 1.3.1 
del Pnrr, il  Co-

mune di Marsciano  ha 
dato avvio alla fase esecu-
tiva di  aggiornamento e 
digitalizzazione della pro-
pria  banca dati topono-
mastica, attraverso 
la mappatura georeferen-
ziata di tutti i numeri ci-
vici  presenti sul proprio 
territorio comunale, 
che  permette di associare 
ad ogni indirizzo le sue 
coordinate geografiche 
(latitudine e longitudine) 
corrette. Tale attività con-
sentirà una integrazione 
completa e automatica tra 
gli applicativi gestionali 
del Comune e l’Archivio 
Nazionale dei Numeri Ci-
vici e delle Strade Urbane 
(ANNCSU), che raccoglie 
e uniforma gli indirizzi di 
tutti i comuni italiani. 
Si tratta di un intervento 

strategico verso la moder-
nizzazione dei servizi e 
con benefici concreti ai 
cittadini, alle imprese e al-
l’intera macchina ammi-
nistrativa. 

La georeferenziazione, in-
fatti, consente di  indivi-
duare con esattezza ogni 
abitazione e attività, mi-
gliorando la qualità di nu-
merosi servizi quotidiani, 
dagli interventi dei mezzi 
di soccorso e delle Forze 
dell’ordine fino alle atti-
vità di consegna e di assi-
stenza tecnica a 
domicilio. 
L’integrazione con l’AN-
NCSU permette inoltre a 

tutti gli uffici comunali di 
lavorare su un’unica base 
dati certificata e costante-
mente aggiornata. Ana-
grafe, tributi, edilizia 
privata, Sportello Unico 

per le Attività 
P r o d u t t i v e 
(SUAP), Prote-
zione civile e 
altri servizi pos-
sono così ope-
rare in modo più 
coordinato, evi-

tando duplicazioni e in-
congruenze, con una 
gestione più veloce delle 
pratiche e un miglior ser-
vizio per i cittadini. 
Inoltre, la disponibilità di 
dati territoriali precisi 
consente al Comune di 
programmare con mag-
giore efficacia interventi e 
servizi quali l’illumina-
zione pubblica, la raccolta 
rifiuti, le manutenzioni e 
il trasporto pubblico. 



Non c’è adulazione, anche la più spudorata, che l’uomo non scambi per ammirazione.     Roberto GervasoNon lasciamo che il rumore delle opinioni altrui offuschi la nostra voce interiore.      Steve Jobs
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  FARMACIE DI  TURNO   
Le farmacie di turno la domenica garantiscono la reperibilità per 
l’intera settimana, dal sabato che precede la domenica di turno 
al venerdì successivo compreso.   
Orari farmacie: dalle 9.00 alle 13.00  e dalle 16.00 alle 20.00 
Orario estivo Todi: dalle 8.30 alle 13.00 e dalle 16.30 alle 20.00  
 
MARZO 
22: Todi Sensini; Cerqueto; S. Venanzo; Pantalla 
29: Todi Pirrami; Collepepe; San Valentino  
APRILE 
05: Todi S. Maria; Marsciano Menconi; Monte Castello 
06: Todi S. Maria; Marsciano Menconi; Monte Castello 
12: Todi Comunale; Spina; Fratta Todina 
  
FARMACIE DERUTA:  
Perelli tel. 075 9711193;  San Nicolò tel. 075 974149. 
    DISTRIBUTORI CARBURANTI  
MARSCIANO 
Il servizio viene assicurato tutte le domeniche e festivi dagli 
impianti dotati di distribuzione Self-Service; gli altri im-
pianti potranno effettuare l’apertura facoltativa.  
TODI 
Il servizio viene assicurato tutte le domeniche e festivi dagli 
impianti dotati di distribuzione Self-Service; gli altri im-
pianti potranno effettuare l’apertura facoltativa.  
Le stazioni sempre aperte con presenza del gestore sono: 
Elcom Point IP E45 Pantalla (km. 44+463); Esso E45 (km. 
28+800); Perri Casemasce.   
   CINEMA DERUTA, MARSCIANO, TODI  
Cinema Teatro Concordia: largo Goldoni, 9  
Tel. 075-8748403 - info@cineconcordia.it 
Cinema Nido dell’Aquila: Via Paolo Rolli, 12 
Tel. 075 997 7847 - info@cinemanidodellaquila.it 
Cinema Deruta: Via Tiberina, 176 - Tel. 075 9710265 
 
   NUMERI UTILI  
APM - Azienda Perugina di Mobilità 075-506781 
ATC – Azienda Ternana Comunic. 0744- 409457  
FCU - Ferrovia Centrale Umbra 075-575401 
Ferrovie dello Stato 075-5006186 
Noleggio con Conducente: Tarquini Leonardo  
075-8948366 / 349-6004558 
Servizio Taxi Marsciano: 335-6870522 
Aeroporto Sant’Egidio 075-592141 
Alitalia 8488-656341 - ANAS 075-57491  
Prov. Perugia Compr. Viabilità 6 075-8950030 
Polizia Stradale: Perugia 075-506751 - Todi 075-8945151 
Croce Rossa Italiana, sezione di Todi: 335-6063621 
Croce Rossa Italiana, sezione di Massa: 075-8951016 
Centro della Salute di Massa Martana: 075-889447 
U.R.P. telematico H24 Comune Massa: 370-3707032 
Protezione Civile Todi H24: 379-1907994

COMPRENSORIO | IN POSITIVO SOLO DERUTA 

La popolazione diminuisce 
nella Media Valle del Tevere 
 

Dopo la pubblica-
zione dei dati de-
mografici del 

Comune di Marsciano, a 
febbraio scorso, in questo 
numero di marzo, ve-
diamo i numeri della po-
polazione di tutti 
gli altri sette Co-
muni della Media 
Valle del Tevere. 
Todi a fine 2025 si 
è attestato su 
15.648 abitanti, 
dato che pur-
troppo conferma il 
trend di calo de-
mografico del co-
mune tuderte, che 
si registra ormai da 
alcuni anni. La po-
polazione totale, 
infatti diminuisce 
di 56 unità, visto 
che a fine 2024 i 
residenti erano 15.704. 
Nel 2025 le donne sono 
8.060, in maggioranza ri-
spetto agli uomini che 
sono 7.588. Il saldo tra 
nati (75) e morti (235) re-
gistra un forte sbilancia-
mento (-160) verso 
quest’ultimi. 

I residenti italiani sono 
13.944 mentre gli stra-
nieri sono 1.704. I nati da 
madri italiane sono 63 e 
12 da quelle straniere. Le 
principali nazionalità dei 
residenti stranieri 

sono: Albania (221), Ro-
mania (453), Marocco 
(199), Ucraina (71), Mol-
dova (95), Stati Uniti (57), 
Regno Unito (59). 
Dato positivo è quello dei 
nuovi residenti per trasfe-
rimento, che sono 424, 
contro i 307 residenti che 

hanno invece deciso di 
trasferirsi altrove. Nel 
2025 si sono celebrati 46 
matrimoni (18 religiosi, 
28 civili) e 2 unioni civili, 
ma anche 19 separazioni e 
10 divorzi. 

Tra gli altri 6 Comuni del 
comprensorio, in ordine 
di popolazione troviamo: 
Deruta (9.635); Massa 
Martana (3.562); Collaz-
zone (3.284); San Ve-
nanzo (2.096); Fratta 
Todina (1.876); Monte 
Castello di Vibio (1.407). 

Il dato che accomuna 
tutti, con la sola eccezione 
di Deruta (+46), è la di-
minuzione della popola-
zione rispetto all’anno 
precedente, con un calo 
generalizzato della nata-
lità, compresa Deruta, che 
si risolleva solo grazie ai 
trasferimenti di residenza 
da altre località. 
Vediamo allora nel detta-
glio tutti i dati comune 
per comune, iniziando 

proprio da De-
ruta che con 
9.635 residenti 
registra appunto 
un più 46. Le 
f e m m i n e 
(4.874) sono più 
dei maschi 
(4.761); il saldo 
tra nati e morti 
è negativo (52 
contro 97); gli 
italiani sono 
8.579, gli stra-
nieri 1.056; i 
nati da italiani 
42 e da stranieri 
10; le principali 

nazionalità degli stranieri 
sono Romania, Marocco, 
Bangladesh, Albania, 
Cina; nuovi residenti per 
trasferimento 353, men-
tre i trasferiti sono 249; 29 
i matrimoni, con 3 divorzi 
e 7 separazioni. 
A Massa Martana i resi-
denti totali sono 3.562, 
con una variazione nega-
tiva di 43 unità rispetto al 
2024. I maschi sono 
1.803, le femmine 1.759; 
il saldo tra nati e morti è 
negativo (-23); 358 gli 
stranieri provenienti da 
Afghanistan, Albania, 
Australia, Bangladesh, 
Belgio, Bielorussia, Bo-
snia-Erzegovina, Bulga-
ria, ecc.; i nati da italiani 
sono stati 10, quelli da 
stranieri 3; i nuovi resi-
denti per trasferimento 
75, mentre coloro che si 
sono trasferiti sono 107 
(saldo -32); i matrimoni 
sono stati 34 di cui 8 di 
residenti a Massa; 1 di-
vorzio e 1 separazione. 
A Collazzone la popola-
zione totale è pari a 3.284 
(28 unità in meno ri-
spetto al 2024), di cui 
1.674 femmine e 1.610 
maschi.  

Segue a pagina 8
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La vera bellezza ha bisogno di silenzio. Una sola parola può distruggerla.     Fred Uhlman

COMPRENSORIO | INVESTIMENTI PER 12 MILIONI 

Area Interna della MVT: ecco  
strategia e piano investimenti 

L’Area Interna della 
Media Valle del Te-
vere è ora piena-

mente operativa. 
Mercoledì 4 marzo, nella 
Sala Fiume di Palazzo Do-
nini, è stata presentata la 
strategia d’area e il colle-
gato piano di investimenti 
che assomma a 11 milioni 
e 874 mila euro, importo 
finanziato con fondi 
FESR, FSE+, FEASR e ri-
sorse nazionali. 
L’Area è composta da  8 
Comuni: Collazzone, 
Fratta Todina, Monte Ca-
stello di Vibio e Todi, 
nella provincia di Perugia; 
Acquasparta, Avigliano 
Umbro, Montecastrilli e 
San Gemini in provincia 
di Terni.  Si sviluppa su 
una superficie di 550 chi-
lometri quadrati e conta 
una popolazione resi-
dente di poco superiore ai 

39mila abitanti. L’identità 
del territorio è legata al-
l’attraversamento del 
fiume Tevere da una parte 
e della ex Ferrovia Cen-
trale Umbra, prossima alla 
riattivazione, dall’altra. 
Forte la connotazione sto-
rico-culturale ed ambien-
tale-paesaggistica. 
Da questi dati di analisi ha 
preso forma una strategia 
d’area che prevede la crea-
zione di un sistema terri-
toriale di spazi e attività 
sociali, culturali e ambien-
tali e anche di servizi 
socio-assistenziali e socio-
sanitari  per accrescere il 
benessere degli abitanti. 
A presentare il percorso 
che ha portato alla defini-
zione della mission del-
l’Area sono stati l’assessore 
regionale alla Aree In-
terne, Simona Meloni, il 
Sindaco di Todi, quale 

Comune capofila, Anto-
nino Ruggiano e i primi 
cittadini di Collazzone, 
Laura Antonelli, Fratta 
Todina, Gianluca Coata, 
Monte Castello di Vibio, 
Agnese Cerquaglia, Ac-
quasparta, Giovanni 
Montani, Avigliano 
Umbro, Luciano Conti, 
Montecastrilli, Riccardo 
Aquilini, e San Gemini, 
Luciano Clementella. 
Quattro gli assi nei quali 
si articola il piano degli 
investimenti: quello della 
creazione di spazi e atti-
vità sociali, culturali e am-
bientali al fine di 
promuovere l’inclusione e 
il benessere e di valoriz-
zare e promuovere il terri-
torio; quello del sociale e 
salute per potenziare la 
rete solidaristica e l’ac-
cesso all’assistenza sanita-
ria; quello dell’istruzione 

e occupazione per accre-
scere le competenze e 
promuovere l’inserimento 
lavorativo; infine, la mo-
bilità, con l’implementa-
zione e il rafforzamento 
del sistema di trasporto 
pubblico lo-
cale. 
Al primo asse 
sono stati de-
stinati 5,6 mi-
lioni di euro, 
al secondo 2,3 
milioni, al 
terzo 1,7 mi-
lioni e al 
quarto poco meno di 2 
milioni di euro. Il primo 
asse è quella che riguarda 
gli interventi e le attività 
di riqualificazione, men-
tre gli altri tre afferiscono 
allo sviluppo di servizi. 
Nel lungo elenco di inter-
venti cantierabili figura 
un centro polifunzionale 
a Collazzone ed interventi 
sul palazzo comunale 
(490 mila euro), la riqua-
lificazione di un edificio 
ad uso sociale ad  Avi-
gliano Umbro  (572 mila 
euro), il recupero e valo-

Route a  Montecastrilli 
 (221 mila euro). 
A Todi è prevista la realiz-
zazione di un centro poli-
funzionale nell’ex chiesa 
in piazza di Marte (230 
mila euro), la riqualifica-

zione dell’ex 
b o c c i o -
dromo  nel 
quartiere Eu-
ropa a  centro 
socio-culturale 
(835 mila 
euro),  la valo-
r i z z a z i o n e 
di itinerari na-

turalistici e paesaggisti 
(202 mila euro). 
A queste opere si ag-
giunge un altrettanto cor-
poso elenco di servizi a 
potenziamento di percorsi 
di cura e benessere (360 
mila euro), di welfare di 
comunità (468 mila), per 
l’occupazione (500 mila), 
per il trasporto pubblico 
locale (1,9 milioni di 
euro), per lo sviluppo di 
competenze e di appren-
dimenti innovativi (1,2 
milioni di euro).

rizzazione di Palazzo Toc-
chi e la realizzazione di un 
teatro all’aperto a Monte-
castrilli  per complessivi 
(402 mila euro), un cen-
tro inclusivo intergenera-
zionale ad   Acquasparta   

(230 mila euro), la realiz-
zazione di un polo cultu-
rale nel chiostro di San 
Francesco a  San Ge-
mini  (540 mila euro), la 
realizzazione di una strut-
tura socio-residenziale 
per adulti autosufficienti 
“Villa Mauro” a Fratta To-
dina  (271 mila euro), la 
valorizzazione del per-
corso naturalistico del Fu-
rioso a  Monte 
Castello (249 mila euro), 
ma anche di quello del 
Fosso Bianco legato ai 
percorsi della Big Bench 



L’arte non serve a nulla, tranne che a mostrare il senso della vita.      Henry Miller

Marzo 268

Flash News Regione
Stazioni ex FCU in concessione d’uso gratuita 
Sviluppumbria S.p.A ha pubblicato l’avviso per la concessione 
d’uso gratuito delle ex Stazioni della Ferrovia Centrale Umbra 
(FCU) nell’ambito del progetto “Vivere l’Umbria” che prevede 
la creazione di una rete di strutture turistico-ricettive extra-al-
berghiere a basso costo. Sono ammesse imprese, cooperative e 
associazioni costituite in prevalenza da soggetti fino a 40 anni, 
per la gestione di strutture extra-alberghiere in forma impren-
ditoriale o non imprenditoriale. Durata 9 anni, rinnovabili per 
ulteriori 9 anni, previa verifica dei requisiti e degli investimenti 
sostenuti. Oneri di manutenzione ordinaria e straordinaria a 
carico del concessionario, nei limiti del canone annuo teorico 
stimato in euro 49.490,40. Tra le ex stazioni in concessione, ci 
sono anche quelle di Deruta, Massa Martana e Todi. Informa-
zioni sul sito di Sviluppumbria. 
 
1.119 posti per il Servizio Civile 
Il bando 2026 del Servizio Civile Universale in Umbria mette a 
disposizione 1.119 posti per ragazze e ragazzi che vogliono par-
tecipare a progetti diffusi e diversificati su tutto il territorio. Le 
candidature possono essere inviate fino alle ore 14 dell’8 aprile 
2026. In Umbria sono attivi 64 programmi e 124 progetti grazie 
a 40 enti titolari di programma, 285 enti di accoglienza e 473 
sedi operative distribuite sul territorio. 218 posti sono riservati 
a chi ha difficoltà economiche, basso livello di istruzione o altre 
fragilità, di cui 195 per giovani con ISEE inferiore a 15.000 euro 
e 18 per chi ha una bassa scolarizzazione. L’assegno mensile per 
tutti gli operatori e le operatrici volontarie è stato incrementato, 
rispetto all’anno passato, e sarà di  519,47 euro. Le 
domande vanno presentate online sulla piattaforma Dol all’in-
dirizzo  domandaonline.serviziocivile.it, utilizzando Spid o 
Carta di Identità Elettronica. 
 
XIII anniversario morte Margherita e Daniela 
Il dolore per l’uccisione di Margherita e Daniela è un dolore che 
continua. Oggi, a tredici anni di distanza dal quel giorno, siamo 
qui a onorarne la memoria, ma vogliamo ricordarle vive, richia-
mando alla mente il loro impegno silenzioso, il lavoro svolto 
con attenzione e sensibilità, e a esprimere ancora una volta il 
nostro affetto ai loro familiari e ai colleghi, come Regione Um-
bria e come comunità regionale. Lo ha detto la presidente della 
Regione Umbria, Stefania Proietti, intervenendo alla comme-
morazione delle due dipendenti regionali uccise il 6 marzo 
2013 sul posto di lavoro. Una cerimonia molto sentita, alla pre-
senza dei familiari delle vittime, di fronte alla targa loro dedi-
cata, posta nell’atrio di accesso alla sede regionale del Broletto, 
dove sono stati posti un cesto di rose e fiori primaverili.  
 
Nelle norma i Pfas nell’acqua potabile 
La Regione Umbria ha presentato il primo report relativo alla 
fase iniziale di screening sulla presenza di sostanze perfluoro-
alchiliche (Pfas) nelle acque destinate al consumo umano sul 
territorio regionale. Nel trimestre ottobre-dicembre 
2025  l’azione di controllo e monitoraggio è stata condotta 
su: 385 campionamenti complessivi effettuati su tutto il territo-
rio regionale, 72 controlli esterni eseguiti dalle Aziende USL at-
traverso i laboratori di Arpa Umbria, concentrati 
strategicamente sui punti di erogazione in rete e 313 controlli 
interni effettuati direttamente dai gestori idrici per monitorare 
l’intera filiera, dalle captazioni ai serbatoi. Dall’elaborazione tec-
nico-scientifica dei dati è emerso che tutti i campioni prelevati 
in distribuzione, sia dalle Asl che dai gestori, sono risultati con-
formi ai limiti previsti dal decreto legislativo 18/2023. In parti-
colare, i valori riscontrati sono risultati ampiamente al di sotto 
dei parametri stabiliti per la “Somma di Pfas” (limite 0,10 µg/L) 
e per la “Somma di 4 Pfas” (limite 0,02 µg/L).
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La popolazione diminuisce 
nella Media Valle del Tevere 
 

A Collazzone il 
saldo nati e morti 
è negativo con un 

-24; gli italiani sono 2.657, 
gli stranieri 627; nati da 
italiani o per cittadinanza 
acquisita 15, nati da stra-
nieri 2; le principali na-
zionalità dei residenti 
stranieri sono rumena e 
marocchina; i nuovi resi-
denti per trasferimento 
sono152; i trasferiti sono 
159; celebrati 39 matri-
moni; 11 i divorzi. 
San Venanzo si attesta su 
2.096 residenti (-21 ri-
spetto al 2024), di cui 
1.079 maschi e 1.017 fem-

mine; i nati sono 11 men-
tre i morti 36; gli italiani 
sono 1.813, gli stranieri 

283; nati da italiani 10, 
nati da stranieri 1; princi-
pali nazionalità dei resi-
denti stranieri: 
Macedonia del Nord e 
Romania; nuovi residenti 
per trasferimento 80; tra-

sferiti in altri comuni 76; 
matrimoni 6, divorzi 3, 
separazioni 2. 

Nel Comune di 
Fratta Todina 
risiedono 1.876 
persone (erano 
1.887 con un 
perdita di 11); 
di cui 949 ma-
schi e 927 fem-
mine; 326 gli 

stranieri con principali 
nazionalità Romania, Ma-
rocco, Bangladesh, Paki-
stan; 13 i deceduti di cui 8 
maschi e 5 femmine tutti 
italiani; 9 nati di cui 6 ma-
schi e 3 femmine di cui 1 

femmina da cittadini stra-
nieri, con un saldo di – 4; 
126 gli emigrati; 119 gli 
immigrati 
con un saldo migratorio 
di -7; 6 i matrimoni. 
Il Comune di Monte Ca-
stello è quello con il 
minor numero di resi-
denti (1.407), con una di-
minuzione di 41 unità; 
710 i maschi e 697 le fem-
mine; il saldo tra nati e 
morti, vede 4 nati e 21 
morti; gli italiani sono 
1.218, gli stranieri 189; i 
nati da italiani 2 e da stra-
nieri 2; le principali na-
zionalità straniere sono 
Romania, Regno Unito, 
Marocco; i nuovi residenti 
per trasferimento sono 
37, mentre gli emigrati 
sono 61; 11 i matrimoni e 
2 i divorzi. 

Stefano Toppetti

SALUTE | 87% DI INTERVENTI PER CODICE ROSSO 

In due anni oltre mille  
missioni dell’elisoccorso 
Oltre 1.000 attiva-

zioni in due anni 
di operatività: 

sono i numeri di Nibbio, il 
servizio di elisoccorso en-
trato a far parte della rete 
dell’emergenza urgenza 
del 118 dell’Umbria il 1° 
marzo 2024. Un tra-
guardo che certifica il 
ruolo indispensabile di 
questo servizio per la re-
gione. 
Delle oltre 1.000 attiva-
zioni registrate, l’87% ri-
guarda codici rossi, l’11% 
codici gialli e la restante 
quota codici minori in 
ambiente impervio e tra-
sporti sanitari program-
mati. Dal punto di vista 
clinico, oltre il 50% degli 

interventi ha riguardato 
traumi — incidenti stra-
dali, domestici, sul lavoro 
e simili — mentre il 15% 
ha interessato patologie 
cardiovascolari gravi, tra 

cui infarti, arresti car-
diaci, ictus e dissezioni 
dell’aorta. 
Nibbio è un elicottero 
Airbus H 145, tra i più 
avanzati presenti in Italia. 

La sua caratteristica di-
stintiva è la capacità di at-
terrare di notte in 
qualsiasi area. 
I numerosi soccorsi in 
condizioni impervie at-

traverso ope-
r a z i o n i 
speciali al ver-
ricello, sono 
avvenute gra-
zie al supporto 
dei tecnici del 
SASU - Soc-
corso Alpino 
Speleologico 

dell’Umbria, che mette a 
bordo un proprio tecnico 
a supporto del team sani-
tario. 
A luglio 2025 sono stati 
attivati i voli notturni, che 

hanno già raggiunto circa 
un centinaio di missioni. 
Un risultato reso possibile 
anche dal lavoro sinergico 
con ANCI e i Comuni 
umbri per costruire una 
rete capillare di elisuper-
fici su tutto il territorio re-
gionale, che consente di 
ridurre significativamente 
i tempi di decollo e di at-
terraggio. 
Tra i prossimi obiettivi 
 trasportare  scorte di san-
gue a bordo  - per effet-
tuare trasfusioni 
diretta mente durante la 
missione - e l’attivazione 
di operazioni speciali not-
turne, come il recupero al 
verricello e l’hovering in 
condizioni di oscurità. 
Sviluppi che posizionereb-
bero il servizio di Elisoc-
corso umbro tra i 
pochissimi servizi in Italia 
abilitati a queste opera-
zioni avanzate e tra i primi 
nel centro Italia.

http://domandaonline.serviziocivile.it/
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SALUTE | INIZIATIVE DA MARZO A GIUGNO 

Invecchiamento attivo nella 
Media Valle del Tevere 

Prenderà il via a fine 
marzo nella zona 
sociale n. 4 un pro-

getto di invecchiamento 
attivo che toccherà tutti i 
comuni della media valle 
del Tevere, ovvero Mar-
sciano (capofila), Todi, 

Deruta, Collazzone, San 
Venanzo, Fratta Todina, 
Monte Castello di Vibio e 
Massa Martana.  
Due le iniziative che ve-
dono entrambe come sog-
getto attuatore la 

Fondazione Comunità 
Marscianese: alla scoperta 
del nostro territorio, ov-
vero un cartellone di pas-
seggiate-escursioni nei 
diversi borghi, e Teatro in-
sieme, una mini-stagione 
articolata su un circuito di 

quattro teatri: Monte 
Castello, Massa Martana, 
San Venanzo e Todi. 
Da sottolineare che in en-
trambe le iniziative l’orga-
nizzazione ha previsto un 
servizio di trasporto che 
assicura il collegamento 

tra i diversi centri del ter-
ritorio e quello di destina-
zione. 
Si inizia venerdì 27 marzo 
con una giornata, dalle 9 
alle 18, con destinazione e 
protagonista Massa Mar-
tana e i suoi attrattori cul-

turali. Seconda 
tappa, venerdì 
17 aprile, a Todi 
e alla visita dei 
principali mo-
numenti del 
centro storico; la 
città di Jacopone 
sarà protagoni-
sta anche di una 
ulteriore tappa 

appena la settimana suc-
cessiva, venerdì 24 aprile, 
con a tema l’archeologia e 
i luoghi della cultura, 
quali l’archivio e la biblio-
teca. 
Venerdì 8 maggio sarà la 
volta di Monte Castello, 

Spineta e Fratta Todina, 
con una puntata fino a 
Collelungo e la visita alle 
antiche Cantine 
Faina. Dome-
nica 17 maggio 
vera e propria 
escursione dei 
castelli del terri-
torio di Mar-
sciano, con 
visite a Monte-
vibiano, Monti-
celli, Mercatello, 
Sant’Apollinare 
e Spina. Anche 
M a r s c i a n o , 
come Todi, ha un doppio 
turno: venerdì 29 maggio 
sarà una giornata sulle 
tracce del Perugino, toc-
cando quindi Cerqueto e 
poi il museo dinamico del 
laterizio e delle terrecotte. 
Venerdì 12 giugno tappa a 
San Venanzo con visita al 
museo vulcanologico 
(nella foto) al parco dei 
vulcani, alla chiesa di San 
Lorenzo ed infine al parco 
dei 7 frati ad Ospedaletto. 
Chiuderà il programma, 
venerdì 19 giugno, Deruta 
e i borghi della valle con 

gnia «Isola di Confine» e 
il monologo «Pulcinelle-
sco»; sabato 16 maggio al 

centro congressi La Serra 
di San Venanzo con «Le 
Mosciarelle: vecchie sto-
rielle sanvenanzesi». 
Chiuderà il cartellone 
Todi, dove al Teatro Nido 
dell’Aquila, la compagnia 
«Isola di Confine» pro-
porrà «Don Chisciotte: 
sogna non ha età». 
Per informazioni e preno-
tazioni: Fondazione Co-
munità Marscianese: tel. 
0758501199 - 
3938564055, segreteria@c
omunitamarscianese.it 

Francesco Santucci

passeggiata nel centro sto-
rico e poi visita al museo 
regionale della ceramica 

per poi spostarsi al San-
tuario del bagno, al 
museo naturalistico di 
Casalina al centro storico 
di Collazzone e nel borgo 
frazionale di Canalicchio. 
Riguardo invece a Teatro 
insieme quattro gli ap-
puntamenti: domenica 29 
marzo al Teatro della 
Concordia di Monte Ca-
stello con la compagnia 
«L’Appemessa» e la com-
media «Noi poveri noi»; 
giovedì 16 aprile al Teatro 
Consortium di Massa 
Martana con la compa-

mailto:segreteria@comunitamarscianese.it
mailto:segreteria@comunitamarscianese.it


La tenerezza trova misteri dove altri vedono problemi.     Chandra Livia Candiani
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DERUTA  | AD APRILE L’USCITA DEL BANDO 

“Deruta Viva”, progetto per  
rilanciare i centri storici 
Un progetto e una 

strategia artico-
lata per  soste-

nere il rilancio e la 
rivitalizzazione del centro 
storico  di Deruta capo-
luogo e delle frazioni del 
territorio. È quello elabo-
rato dall’Amministrazione 
comunale di Deruta. Ele-
mento centrale della pro-
posta, sono delle  azioni 
volte a favorire l’incontro 
tra i proprietari di immo-
bili attualmente inutiliz-
zati e i soggetti interessati 
all’avio di nuove attività. 
Il Comune, su iniziativa 
dell’assessore al commer-
cio Piero Montagnoli, 
ha  avviato una indagine 
esplorativa e meramente 
informativa  finalizzata a 
raccogliere elementi utili 
per conoscere l’interesse 
dei proprietari di spazi 

commerciali vuoti ad af-
fittare gli stessi al fine di 
consentire all’ente una va-
lutazione complessiva 
delle potenzialità 
del progetto “De-
ruta Viva”. 
L’impoverimento 
del tessuto com-
merciale dei cen-
tri storici non è 
un problema che 
riguarda soltanto 
Deruta, che anzi 
può far leva sulla 
tenuta di labora-
tori e botteghe di artigia-
nato tipico. «Un 
intervento pubblico de-
ciso – sottolinea il Sin-
daco Michele Toniaccini 
– può contribuire prima a 
frenare il processo e poi 
ad invertire in modo vir-
tuoso la tendenza». 
«A Deruta – spiega l’as-

sessore Piero Montagnoli 
– abbiamo inserito nel 
Documento unico di pro-
grammazione dei contri-

buti a fondo perduto per 
l’apertura di nuova atti-
vità, che si sommano alle 
agevolazioni TARI e del 
suolo pubblico già esi-
stenti. In aprile uscirà 
questo nuovo bando che 
partirà dall’analisi della si-
tuazione esistente per in-
dividuare le merceologie 

carenti e quelle più fun-
zionali ai fabbisogni di re-
sidenti, visitatori e 
turisti». 
Tra le ulteriori azioni pre-
viste, la creazione di per-
corsi tematici, di itinerari 
“dal laboratorio al punto 
vendita”, un calendario 
unico di eventi diffusi, 
l’individuazione di vetrine 

e spazi condi-
visi, una comu-
n i c a z i o n e 
unitaria caratte-
rizzata dal 
brand “Deruta 
Viva” con visibi-
lità anche sui 
canali ufficiali 
del Comune. 
Al momento 
l’invito dell’Am-

ministrazione comunale è 
a valutare la disponibilità 
a partecipare al progetto, 
anche  segnalando even-
tuali condizioni di utilizzo 
dell’immobile. Comuni-
cazioni a mezzo PEC 
a: comune.deruta@posta-
cert.umbria.it

CULTURA | RASSEGNA DAL 4 AL 6 APRILE 

Tra Deruta e Perugia c’è 
la “Pasqua d’artista” 
È stata presentata 

l’11 marzo scorso, 
presso il salone 

d’Onore di palazzo Do-
nini in Regione, la rasse-
gna  “Pasqua d’artista, 
storie di ceramica e cioc-
colato”, in programma a 
Perugia e Deruta dal 3 al 6 
aprile. 
Un appuntamento a cura 

di Comune di Perugia e 
Comune di Deruta, in 
collaborazione e con il pa-
trocinio di: Ministero 
del Made in Italy, Re-
gione Umbria, con-
sorzio Perugia in 
Centro, Camera di 
Commercio di Peru-
gia, AiCC, AEUCC, 
La Strada della cera-
mica in Umbria, Arti-
city, Città del 
cioccolato, Meravi-
gliarti in Umbria, 
SULGA. 
La cultura e la storia pro-
duttiva di una delle prin-
cipali eccellenze 
dell’Umbria, quella della 
ceramica e delle botteghe 
d’arte, viene celebrata at-
traverso un evento che la 
mette in relazione con 
un’altra importante tradi-
zione locale, quella del 
cioccolato. 
Entrambe sono forme di 
artigianato che affondano 
le proprie radici nella sto-
ria identitaria del territo-

rio e rappresentano un 
segmento significativo 
dell’economia locale da 

valorizzare, ma sono 
anche un asset imprescin-
dibile per il turismo espe-
rienziale di cui questo 
evento può essere un vo-
lano. 
Alla conferenza hanno 
partecipato Simona Me-
loni assessora al turismo 
della Regione Umbria, Fa-
brizio Croce assessore al 
turismo del Comune di 
Perugia, Michele Toniac-
cini sindaco di Deruta e 
Paolo Mariotti presidente 

del consorzio Perugia in 
centro. 
Per l’assessora Simona 
Meloni “Pasqua d’artista” 
è una bella iniziativa che 
parla di due elementi sto-
rici del territorio umbro, 
ossia la ceramica ed il 
cioccolato. 

L’assessore Fabrizio 
Croce ha spiegato che 
il Comune di Perugia 
sta compiendo gli ul-
timi step per poter 
poi ufficializzare il 
suo ingresso nell’as-
sociazione regionale 
“La strada della cera-
mica in Umbria”. 
Per il Sindaco di De-
ruta Michele Toniac-
cini l’iniziativa 
rappresenta già un 

grande successo  perché 
ha consentito di mettere 
insieme tanti soggetti al-
l’interno di un unico 
evento. Il Sindaco ha con-
fermato, con soddisfa-
zione ed orgoglio, che 
ceramica e cioccolato rap-
presentano aspetti identi-
tari dei territori coinvolti, 
nonché due assolute ec-
cellenze di Deruta e Peru-
gia, da  valorizzare 
ulteriormente. 

Flash News Comprensorio

Persona annegata, quattro persone accusate 
Nell’udienza preliminare per la morte di Amin Touaf, avvenuta 
nell’agosto 2024, presso la piscina comunale di Marsciano, 
sono quattro le persone sotto accusa, dopo che la Procura di 
Spoleto ne ha chiesto il rinvio a giudizio. Gli avvocati dei fa-
miliari della vittima, che hanno chiesto di mettere sotto pro-
cesso anche il Comune di Marsciano e tre società,  si sono 
costituiti parti civili per i familiari di Touaf. Il GUP del tribu-
nale di Spoleto si è però riservato di decidere entro la prossima 
udienza (metà aprile), se includere anche questi soggetti nel 
processo. Per il momento sono sotto processo i due bagnini in 
servizio il giorno dell’accaduto ed i rappresentanti legali delle 
due società di gestione della piscina comunale. 
 
Gara dei tornianti “Città di Deruta” 
Il Comune di Deruta ha aperto le iscrizioni alla Gara Nazionale 
dei Tornianti “Città di Deruta” – edizione 2026, un evento che 
vuole celebrare l’arte della ceramica unendo la maestria dei 
professionisti alla creatività delle nuove generazioni. La com-
petizione si svolgerà, nell’ambito dell’articolato programma di 
“Magia di un’arte”,  nelle giornate del 17, 18, 25 e 26 aprile 
2026 e vedrà sfidarsi i partecipanti in diverse categorie dedi-
cate all’estetica, alla tecnica e alla progettazione grafica. La par-
tecipazione è gratuita e prevede due sezioni: Sezione 
Junior: riservata agli studenti dei Licei Artistici dell’Umbria e 
agli allievi dell’Accademia di Belle Arti di Perugia. Sezione Se-
nior: aperta a tornianti di qualsiasi nazionalità che abbiano  
compiuto il 18° anno di età. Informazioni nel sito internet del 
Comune di Marsciano. 
 
A Viepri la XXVI Sagra della Polenta 
Fino al 22 marzo, a Viepri di Massa Martana, si tiene la 
26esima edizione della Sagra della Polenta organizzata dalla 
pro loco della frazione massetana. Gli stand gastronomici sono 
aperti tutte le sere, dalle ore 19.00 alle ore 22.30. Domenica 22 
è previsto anche il pranzo alle ore 13.00. Ogni sera sarà allietata 
da musica, balli e spettacoli vari. Oltre all’aspetto gastronomico, 
segnaliamo la “Cavalcata della polenta”, escursione a cavallo 
nelle campagne del territorio, domenica 22 marzo. Molto in-
teressante per gli appassionati del ballo e della musica, il pro-
gramma delle serate danzanti con le migliori orchestre, tra cui 
il 18 Manuel Malanotte, il 19 Matteo Tassi; il 20 Simone Pescari; 
il 21 Giampiero Vincenzi; si chiude il 22 con Marco Cimarelli. 
 
“Radici e ali”, il libro di Paolo Diotallevi 
È stato presentato il 7 marzo al Teatro Consortium di Massa 
Martana, il libro “Radici e ali: la vita come non te l’hanno mai 
raccontata”, un’opera del massetano Paolo Diotallevi, che mette 
al centro il tema delle radici, dell’identità e del dialogo con le 
nuove generazioni. Il libro, che ha già suscitato interesse su di-
verse testate giornalistiche e in ambito televisivo, affronta con 
linguaggio diretto e profondo questioni che toccano da vicino 
i nostri ragazzi: la crescita, il senso di appartenenza, il rapporto 
con la famiglia e con la comunità, il bisogno di punti di riferi-
mento solidi per poter “spiccare il volo”. L’iniziativa ha coin-
volto gli studenti della scuola secondaria di primo grado che 
hanno partecipato attivamente con letture e riflessioni. 
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Puoi proteggerti da un ladro, ma non da un bugiardo.     Flora Thompson

TURISMO | NEL 2025 OLTRE 3 MILIONI DI ARRIVI 

Come è cambiato il turismo 
umbro negli ultimi 25 anni 
Un focus ddi Giu-

seppe Coco 
d e l l ’A g e n z i a 

Umbria Ricerche, esa-
mina l’evoluzione del turi-
smo umbro nel periodo 
2000–2025, ricostruendo 
l’andamento delle pre-
senze (durata dei sog-
giorni) e degli arrivi 

(numero di visitatori) in 
una prospettiva di lungo 
periodo.  
Nel 2000 la regione regi-
stra poco più di 5,2 mi-
lioni di presenze; nel 2007 
supera i 6,2 milioni. In 
sette anni l’incremento è 
di circa un milione di 
unità, pari a quasi il 20 per 
cento. Si tratta di una 
prima fase di espansione 
che porta il sistema turi-
stico regionale su una so-
glia superiore rispetto 
all’inizio del millennio e 
che segna il passaggio 
verso un nuovo livello. 
Dopo il picco del 2007 
(6,2 milioni di presenze), 
il periodo compreso tra il 
2008 e il 2019 si configura 
come una fase di sostan-
ziale stabilità, con volumi 
collocati entro una fascia 
compresa tra circa 5,5 e 
6,1 milioni. All’interno di 
questo intervallo si regi-
strano due flessioni ricon-
ducibili a fattori distinti: 
nel 2009, in connessione 
con la crisi finanziaria in-
ternazionale, e nel 2017, a 
seguito del sisma del 
2016.  
Per via dell’emergenza sa-
nitaria mondiale nel bien-
nio 2020–2021 si registra 
una nuova, inevitabile e 

La fase pandemica incide 
in modo significativo 
anche sugli arrivi. Nel 
2020 il dato scende a circa 
1,2 milioni di unità. Nel 
2021 si registra un recu-
pero parziale (1,7 mi-
lioni). 
Nel quadriennio 2022–
2025 gli arrivi tornano su 

livelli elevati e, soprat-
tutto, cambiano passo. Nel 
2022 si risale a circa 2,3 
milioni di unità, un rien-
tro netto dopo la disconti-
nuità pandemica. È però 
dal 2023 che la traiettoria 
si ridefinisce: con 2,6 mi-
lioni di arrivi l’Umbria su-
pera il precedente 
massimo storico della 
serie, avviando una fase in 
cui l’aumento non appare 
più soltanto come recu-
pero. Nel 2024 il dato cre-
sce ancora (circa 2,8 
milioni), consolidando 
questa nuova soglia.  Nel 
2025, infine, si oltrepas-
sano i 3 milioni di arrivi. 
Nel confronto di lungo 
periodo l’evoluzione degli 
arrivi appare nitida. Tra il 
2000 e il 2025 l’incre-
mento supera 1,1 milioni 
di unità (+59%), mentre 
rispetto al 2019 il differen-
ziale è di oltre 520 mila ar-
rivi (+20,9%).  
Nel primo quarto di se-
colo il turismo umbro è 
passato da una dimen-
sione di poco superiore ai 
5,2 milioni di presenze e 
1,9 milioni di arrivi a una 
configurazione che nel 
2025 si colloca intorno 
agli 8 milioni di presenze 
e oltre 3 milioni di arrivi. 

forte contrazione dei turi-
sti. I numeri ci dicono che 
le presenze nel 2020 si at-
testano intorno ai 3,2 mi-
lioni, con una riduzione 
prossima alla metà ri-
spetto al 2019; nel 2021 si 
registra un parziale recu-
pero, fino a circa 4,7 mi-
lioni, che è ancora 

ampiamente al di sotto dei 
livelli pre-Covid. 
A partire dal 2022 il si-
stema turistico regionale 
non si limita a recuperare 
la caduta pandemica, ma 
si va a collocare su una so-
glia superiore rispetto al 
passato. Con oltre 6,3 mi-
lioni di presenze nel 2022, 
l’Umbria supera per la 
prima volta in modo sta-
bile la fascia che aveva ca-
ratterizzato il periodo 
2008–2019. Nel 2023 le 
presenze si avvicinano ai 
6,9 milioni, nel 2024 su-
perano i 7,3 milioni e nel 
2025 raggiungono i 7,9 
milioni. 
Nel 2000 l’Umbria registra 
poco più di 1,9 milioni di 
arrivi; nel 2007 il dato si 
colloca intorno ai 2,2 mi-
lioni. Nel periodo 2008–
2019 gli arrivi si collocano 
entro una fascia compresa 
tra circa 2 e 2,5 milioni di 
unità. Le variazioni più 
evidenti si registrano in 
coincidenza con alcune 
fasi critiche, in particolare 
negli anni successivi alla 
crisi finanziaria e, più 
avanti, dopo il sisma del 
2016. All’interno di questo 
intervallo, il livello del 
2019 risulta comunque su-
periore a quello del 2008. 

TODI | QUINTA EDIZIONE DAL 27 AL 29 MARZO 

Umbria Antica Festival:  
24 appuntamenti in 3 giorni 
Dal 27 al 29 marzo 

2026 Todi ospita 
la quinta edi-

zione di  Umbria Antica 
Festival, tre giorni di le-
zioni divulgative, incontri 
con grandi studiosi e due 
serate teatrali dedi-
cate al tema  “Il sa-
pore della Storia”. Un 
invito a entrare nel 
mondo antico pas-
sando da una delle 
sue esperienze più 
particolari e allo 
stesso tempo univer-
sali: il cibo. 
«Dopo cinque anni 
di crescita costante – tiene 
a sottolineare il Sindaco di 
Todi Antonino Ruggiano 
– il Festival si conferma 
uno degli appuntamenti 
culturali più originali nel 
panorama nazionale della 
divulgazione storica. Dati 
i positivi riscontri a livello 
di pubblico e di critica, 
l’Amministrazione comu-
nale ha sottoscritto una 
convenzione triennale 
con gli organizzatori». 
“L’uomo è ciò che man-
gia”, diceva il filosofo Lud-

wig Feuerbach. Il cibo, da 
sempre, è il vero condi-
mento del potere. Nei 
campi e nei granai si de-
cide chi controlla le ri-
sorse; nei mercati si 
misura la ricchezza di un 

popolo; nelle sale del ban-
chetto si decidono i de-
stini degli uomini e 
involontariamente, della 
storia.  
“Il sapore della Storia” 
non propone una sem-
plice rievocazione gastro-
nomica, ma un’indagine 
ampia e articolata sul va-
lore storico, culturale e 
simbolico dell’alimenta-
zione nel mondo antico. 
«Sedersi attorno a un ta-
volo non significa solo 
“mangiare”. Significa ap-

partenere, condividere, 
distinguersi. Significa co-
struire civiltà. – afferma 
Costanza Motta, coordi-
natrice del Festival – Non 
parliamo semplicemente 
di “cibo”, ma di “nutri-

mento”, allargando la 
m e t a f o r a 
del  sapore  fino a 
comprendere quello 
che era il significato 
latino del 
verbo  sapio, “avere 
sapore”, certo, ma 
anche “sapere, cono-
scere”. Per tre giorni 
Todi diventerà il 

luogo in cui il passato 
torna a nutrire il pre-
sente». 
Per tre giorni il pubblico 
sarà invitato ad assaporare 
discipline diverse e punti 
di vista differenti, attra-
versando filologia, ar-
cheologia, storia 
economica, antropologia 
e geopolitica per riportare 
l’antico dentro il presente, 
con lezioni divulgative te-
nute da alcuni tra i più au-
torevoli studiosi italiani di 
storia e cultura antica.



Dio fece la campagna, l’uomo fece la città.     William Cowper
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TODI | PREMIATI GLI STUDENTI MERITEVOLI 

Assegnate le borse di  
studio Franco Todini 

Si è svolta 
a Todi presso il tea-
tro Nido dell’Aquila, 

la cerimonia di consegna 
delle  39esime Borse di 
studio conferite dalla 
Fondazione To-
dini Ets,  con il 
patrocinio del 
Comune di 
Todi,    per gli 
studenti più 
meritevoli tra i 
Licei e gli Isti-
tuti del Co-
mune di Todi. 
La prima Borsa 
di studio è stata 
conferita nel 
1986 e, con l’appunta-
mento del 2 marzo, sono 
stati erogati ben 408 
premi agli studenti più 
meritevoli, tra licei e isti-
tuti tecnici e professionali. 
L’obiettivo è da sempre 
quello valorizzare i talenti 
degli studenti che si con-
traddistinguono per i ri-
sultati raggiunti. 
Durante la cerimonia, 
sono state assegnate le 
borse di studio ai diplo-
mati nell’anno scolastico 
2024-2025: Martina Men-
carini dell’Istituto Tecnico 
sezione Turismo “Ciuf-
felli-Einaudi”,  Lorenzo 
Falchetti dell’Istituto Tec-
nico Agrario “Ciuffelli-Ei-
naudi”, Ginevra Antonini  
del Liceo Scientifico “Ja-
copone da Todi” e Matteo 
Porcari del Liceo Scienti-
fico “Jacopone da Todi”. 
La Fondazione nasce con 
il desiderio di contribuire 
allo sviluppo e al benes-
sere della comunità pro-

Marconi e dalla Preside 
Venusia Pascucci». 
«Quello con le Borse To-
dini – ha detto nel suo in-
tervento il Sindaco di 
Todi Antonino Ruggiano 

- è un ap-
p u n t a -
mento che 
si rinnova e 
che ci resti-
tuisce ogni 
volta, oltre 
al ricordo 
di un 
grande im-
prenditore, 
la fiducia 
nelle nuove 

generazioni e nel futuro 
della città. Per il sistema di 
istruzione locale è l’evento 
più importante, non solo 
per il prestigio  dell’inizia-
tiva e della cerimonia, ma 
anche perché tutto è all’in-
segna del merito, un va-
lore che come 
Amministrazione comu-
nale si ritiene debba essere 
al centro di ogni azione 
pubblica». 

Francesco Santucci

muovendo l’aiuto, il soste-
gno, la valorizzazione cul-
turale delle persone e 
delle famiglie. 
Ad aprire la cerimonia è 
stata la presidente della 

Fondazione Todini, Luisa 
Todini:  «In tutti questi 
anni abbiamo voluto pre-
miare gli studenti più me-
ritevoli per aiutarli e 
incoraggiarli nella scelta 
del loro percorso di vita. Il 
merito è la bussola delle 
Borse di Studio Todini 
che riconoscono l’impe-
gno e la passione ricom-
pensati con un aiuto 
concreto e un riconosci-
mento pubblico di com-
petenza e tenacia. Un 
grazie sempre e da sempre 
alla Città di Todi, alla Re-
gione, al mondo della 
scuola, accademico e uni-
versitario. Grazie alla Pre-
sidente Stefania Proietti e 
grazie a tutti gli studenti, 
nessuno escluso, che ogni 
anno scrivono la    storia 
delle nostre scuole parte-
cipando attivamente alla 
vita comunitaria insieme 
ai loro compagni e do-
centi, qui rappresentati 
dalla Preside Maria Rita 

MONTE CASTELLO | ALLA GUIDA EDOARDO BRENCI 

Teatro della Concordia: prima 
riunione della Fondazione 
Si è svolta a  Monte 

Castello di Vibio la 
prima seduta 

del Consiglio di Ammini-
strazione  della Fonda-
zione Società del Teatro 
della Concordia ETS. Un 
momento istituzionale di 
particolare rilievo, che 
segna una tappa signifi-
cativa nel percorso 
evolutivo dell’ente e 
che il Presidente Edo-
ardo Brenci ha defi-
nito, in apertura 
dei lavori, un au-
tentico “nuovo ini-
zio”. 
È stato ripercorso il 
cammino che ha portato 
alla  nascita dell’attuale 
Fondazione: dalle famiglie 
che nel 1808 resero possi-
bile l’apertura del Teatro, 
ai cittadini che nel tempo 
lo hanno custodito e di-
feso, fino all’Amministra-
zione comunale che ne ha 
promosso il recupero e ha 
avuto la lungimiranza di 
affidarne la gestione a 
un’associazione capace di 
accudirlo e svilupparlo nel 

corso degli anni. 
La costituzione della Fon-
dazione rappresenta oggi 
l’approdo naturale di que-
sto processo di crescita e 
strutturazione organizza-
tiva. La Convenzione con 
il Comune di Monte Ca-
stello di Vibio, il contri-

buto dei dipendenti e le 
numerose collaborazioni 
attivate hanno consentito 
di consolidare un modello 
gestionale equilibrato, so-
stenibile e potenzialmente 
esportabile. 
«Il Consiglio – si legge in 
una nota della fondazione 
– ora pienamente rappre-
sentativo, è stato chia-
mato a esprimersi sulla 
nomina del Presidente. 
All’unanimità è stato in-

dicato Edoardo Brenci che 
ha confermato la propria 
disponibilità  a “traghet-
tare” la Fondazione in 
questo passaggio evolu-
tivo». 
Per il 2026 si conferma 
l’impostazione degli eser-
cizi precedenti, fondata su 
un modello gestionale 

equilibrato e sosteni-
bile. Le principali fonti 

di entrata restano le at-
tività culturali e i 
servizi connessi, che 
testimoniano la ca-
pacità del Teatro di 
generare valore eco-

nomico in linea con la 
propria missione cultu-
rale. 
La programmazione si 
orienta dunque alla conti-
nuità e al consolidamento, 
“con l’obiettivo di raffor-
zare il ruolo del Teatro 
quale presidio culturale, 
economico e identitario 
del territorio, nel segno di 
una gestione responsabile, 
partecipata e coerente con 
le finalità istituzionali 
della Fondazione”.

A Ponterio di Todi si  
festeggia San Giuseppe 
Domenica 22 Marzo a 

Ponterio di Todi  si 
svolgerà la “Festa di pri-
mavera” in occasione 
della ricorrenza di  San 
Giuseppe. Nutrito il pro-
gramma ricreativo orga-
nizzato dai volontari della 
Parrocchia, dal Circolo 
Ricreativo e dal Ponte-

rio Calcio. 
Si comincia  venerdì 20 
con la  gara di briscola a 
coppie, mentre domenica 
22 tutto il paese sarà viva-
cizzato dalle  esibizioni 
delle scuole di danza del 
comprensorio, dalla mu-
sica dal vivo  con i “We 
Come Back” ed “Il Treno 

dei Migliori Anni”, 
dalle gare di canto a cop-
pie genitori-figli  e 
dalla  premiazione degli 
elaborati dei 
bambini della scuola pri-
maria di Ponterio. 
Chicca della festa, il ri-
torno della grande pesca 
di beneficenza con oltre 

2000 premi e, alla sera alle 
20,30 l’appuntamento con 
il  tradizionale incontro 
conviviale, aperto su pre-
notazione, a tutta la popo-
lazione. 
Il programma religioso è 
costituito dalla  Santa 
Messa di giovedì 19  alle 
ore 21,00 e dalla  Santa 
Messa Solenne alla dome-
nica alle ore 10,15 con la 
benedizione dei papà.
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qualità; scorze d’arancia candite artigia-
nalmente; glassa croccante con mandorle 
intere. 
Il risultato? Una consistenza soffice, un’al-
veolatura ampia e un profumo intenso 
di agrumi e vaniglia naturale. 
Scegliere prodotti artigianali signi-
fica regalare qualcosa di 
unico. Ogni uovo e ogni 
colomba racchiudono ore 
di lavoro, esperienza e pas-
sione. Anche il packaging spesso è curato nei 
dettagli, con confezioni eleganti e sostenibili. 
In un’epoca in cui si riscopre il valore delle cose fatte 
bene, l’artigianalità rappresenta un ritorno alla qualità e 
alla tradizione. Sceglierle significa portare in tavola il 
sapore vero della Pasqua, sostenendo al tempo stesso 
le eccellenze locali. 
La tradizione gastronomica pasquale non riguarda però 
solo i dolci, ma è ricca anche di altre eccellenze, come 
le pizze o torte pasquali al formaggio da degustare da 
sole o in abbinamento agli ottimi prodotti di norcineria 

umbri, come capocollo e salame. 
Le pizze di Pasqua rappresentano una delle 
tradizioni più antiche della nostra regione, 
quando nelle famiglie contadine si cuocevano 
nel forno a legna che in molti possedavano, 

oppure nei forni di comunità, dove 
tutte le famiglie potevano cuocere le 

pizze dopo averle preparate in 
casa. Oggi non sono molte le 
famiglie che riescono a pre-

parare le torte in casa, ma è 
possibile acquistare ottimi prodotti nei pa-

nifici locali, realizzate secondo i crismi della tradizione. 
Le pizze o torte di Pasqua rappresentano anche la base 
della colazione pasquale insieme al capocollo e alle uova 
sode, che venivano portate a benedire in chiesa il ve-
nerdì santo. 
Nel pranzo pasquale non possono mancare specialità 
come l’agnello o il capretto, da acquistare presso le mi-
gliori macellerie con prodotti locali, ma anche la tradi-
zionale parmigiana di melanzane.

La Pasqua in Italia profuma di burro, 
agrumi canditi e cioccolato fuso. Tra i 
protagonisti indiscussi delle tavole fe-
stive ci sono le uova di cioccolato arti-
gianali e le colombe pasquali artigianali, 
simboli di rinascita, condivisione e mae-

stria pasticcera. Sempre più italiani scelgono prodotti 
fatti a mano, realizzati con ingredienti selezionati e la-
vorazioni lente, riscoprendo il valore dell’artigianalità. 
Le uova di cioccolato artigianali non sono semplici 
dolci: sono vere opere d’arte. A differenza di quelle in-
dustriali, vengono realizzate con: cioccolato di alta qua-
lità, spesso monorigine; lavorazione a mano e 
temperaggio accurato; decorazioni personalizzate, di-
pinte o scolpite; sorpresa su misura, scelta dal cliente. 
La colomba pasquale nasce negli anni ’30, ispirata al pa-
nettone natalizio. La versione artigianale, però, segue 
tempi e metodi completamente diversi rispetto a quella 
industriale. 
Gli elementi che contradddistinguono la colomba arti-
gianale sono: utilizzo di lievito madre vivo; lunga lievi-
tazione naturale (24–48 ore);  burro fresco e uova di 

Pasqua, festa di rinascita e di grandi tradizioni



zano la tradizione pasquale in Umbria e del nostro com-
prensorio in particolare. 
Sempre per la Pasqua, presso Macelleria Giulia è possi-
bile acquistare agnelli, pollame, carni di bovino di razza 
Chianina, provenienti tutti da allevamenti locali. Per chi 
ha meno dimestichezza con la cucina, da Giulia sono 

disponibili anche preparati cotti o pronti da cuo-
cere. 
Insomma, da Macelleria Giulia è possibile ritro-
vare i sapori di altri tempi, grazie all’amore per 

la tradizione e 
all’attenzione 
ai dettagli che 
si riflettono in 
ognuna delle 
sue produ-
zioni.
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additivi, conservanti, lattosio o glutine. A certificare la 
qualità dei suoi prodotti è stato anche l’assegnazione, lo 
scorso anno, del Primo Premio iMeat2025, per il mi-
gliore capocollo (o coppa) internazionale. 
Proprio in vista della Pasqua, non si può che abbinare il 
capocollo prodotto da Giulia, con le pizze al formaggio, 
uno degli accostamenti 
che più caratteriz-

L’amore per la tradizione e per la qualità 
dei prodotti, è il punto di forza di coloro 
che vogliono rappresentare un’eccellenza 
nel loro campo. È il caso di Macelleria 
Giulia che nella sua attività di macelleria 
e produzione di salumi, ha creato un 

ciclo chiuso di una filiera cortissima. Tutto inizia nella 
sua fattoria M&G, collocata nella Media Valle del Te-
vere, dove Giulia Storti alleva suini di razza Large White 
e Duroc allo stato brado, ottenendo così una 
consistenza ed una qualità delle carni supe-
riore.  
Il passo successivo è la lavorazione della ma-
teria prima, che avviene presso il suo labora-

torio, per passare poi 
alla stagionatura di 
prosciutti, capocolli, 
guanciali, pancette, 

seguendo le re-
gole della tra-
dizione, che 

esaltano i pro-
fumi ed il gusto 

di una mate-
ria prima di 
grande qua-
lità, senza 
l’utilizzo di 

Macelleria Giulia: dall’allevatore al consumatore

torta alta, soffice e profumata. E naturalmente il 
lievito madre, che nel nostro forno lo rinno-

viamo ogni giorno da più di 
sessant’anni!». 
Ma la Pasqua non è solo 
torta al formaggio, ma 
anche produzioni dolci 

come le colombe che 
«vengono preparate in 

otto varianti, dalla tradizionale, alle ver-
sioni al pistacchio di Sicilia dal gusto av-

volgente, oppure quella con albicocca e caramello salato, 
un abbraccio di sapori che stupisce al primo assaggio.  
Non dimentichiamo poi la torta dolce di Pasqua che in 
molte famiglie umbre accompagna la colazione del 
giorno di festa e la Ciaramicola». 
Per la famiglia Cecchini riscoprire i sapori autentici si-
gnifica fermarsi, prendersi cura di sé e delle proprie tra-
dizioni: «La Pasqua è un momento di rinascita e 

A Marsciano c’è un 
posto dove i profumi 
della Pasqua si diffon-
dono da oltre 65 anni: 
è il forno Cecchini che 
dal 1958 coltiva la cul-

tura del gusto. Giorgio e Marta Cecchini, 
figli d’arte, hanno raccolto il testimone di 
loro padre e continuano a sfornare prelibatezze sia 
dolci che salate, soprattutto in questo periodo pa-
squale che evoca, nella famiglia Cecchini, il ricordo 
del profumo delle torte di Pasqua e l’attesa di poterne 
assaggiare la prima fetta. 
Quei profumi e quei ricordi sono tuttora vivi e si riflet-
tono nelle produzioni di Cecchini, che si distinguono 
per il rispetto della filosofia tradizionale e per l’utilizzo 
di farine locali, uova fresche da allevamenti umbri, pe-
corino stagionato e parmigiano per il giusto equilibrio 
di sapori. Ma per ottenere un prodotto di alto livello oc-
corre anche pazienza «perché la lievitazione lenta – dice 
Giorgio Cecchini - è l’unico segreto per ottenere una 

Forno Cecchini, la cultura del gusto dal 1958
condivisione, e i prodotti artigianali raccontano storie 
vere, fatte di passione, territorio e famiglia. Questo è il 
valore che vogliamo trasmettere con ogni nostro pro-
dotto, garantendo la stessa qualità, senza mai scendere 
a compromessi. Ogni prodotto è 
fatto a mano e richiede tempo 
e attenzione ai dettagli, cosa 
che ci ha permesso di essere 
scelti e apprezzati, anno dopo 
anno». 
Dal 1958 il Forno Cecchini 
accompagna le famiglie di 
Marsciano nei momenti 
più importanti del-
l’anno e la Pasqua è 
senza dub-
bio uno di 
questi.
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tra alcune varietà di formaggio che regaleranno alle 
pizze un profumo ed un gusto ineguagliabile. 
La preparazione delle torte di Pasqua si perde nella 
notte dei tempi, con tutti i componenti della famiglia 
impegnati alla loro preparazione, soprattutto nelle 
case contadine che disponevano spesso di 
un proprio forno a 
legna che veniva ri-
scaldato scegliendo la 
legna tra quella con le 
essenze più profu-
mate. Le donne erano 
impegnate nella prepa-
razione del formaggio 
che veniva in parte 
grattugiato e in 
parte tagliato a pez-
zetti. 

Ora non tutti dispongono di un forno ade-
guato alla cottura delle pizze (anche se vano 

bene anche i comuni forni di casa), o che ma-
gari non hanno le capacità o la voglia di farle. 
Per tutti loro, presso il Caseificio Montecristo, 

è possibile anche acquistare le pizze già 
pronte e realizzate con il suo for-

maggio. 
Presso il punto 
vendita del Ca-
seificio è possi-

bile trovare 
anche le specia-

lità locali da 
abbinare alle 
pizze, come sa-
lumi e vini. 

La Pasqua profuma di formaggio, in par-
ticolare di quello che viene utilizzato per 
la preparazione delle pizze o torte di Pa-
squa, uno dei prodotti identitari del-
l’Umbria e in particolare del nostro 
comprensorio. 

La qualità del formaggio è determinante per ottenere 
delle ottime pizze e a Todi, c’è un’eccellenza nella pro-
duzione di formaggi, ovvero il Caseificio Montecristo, 
fondato nel 1994 da Riccardo Marconi ed il suo prepa-
rato staff. 
Il Caseificio Montecristo produce oltre 100 diversi tipi 
di formaggi, freschi e stagionati, di latte bovino, ovino 
e caprino, con diverse tipologie anche senza lattosio e 
senza glutine. Tutti senza coloranti e conservanti. 
Novità più recente è quella dei formaggi vegetariani, che 
vengono realizzati utilizzando un caglio vegetale e non 
animale. Tra i formaggi vegetariani ci sono quelli aro-
matizzati: Pistacchietto, Luna d’arancia, Caprese, No-
ciata, Bianco e nero. 
Il fiore all’occhiello della produzione è il formaggio 
Strega Matteuccia, custodito in un vaso di terracotta av-
volto e protetto da erbe la cui tradizione millenaria si 
rifà ad antichi saperi della nostra terra tuderte, che ci ri-
mandano inevitabilmente a Matteuccia di Francesco da 
Ripabianca,  meglio conosciuta come la strega Matteuc-
cia. 
Tornando alla preparazione delle pizze o torte di Pasqua, 
presso il Caseificio Montecristo sarà possibile scegliere 

Da Montecristo la Pasqua profuma di formaggio

Angeli, aperti 365 giorni 
all’anno, è un punto di ri-
trovo in ogni momento 
del giorno e in ogni pe-
riodo dell’anno, dalla co-
lazione al pranzo con un 
efficiente servizio di ta-
vola calda, dall’aperitivo 
fino a tarda notte. 
Sabrina è il volto sorri-
dente e determinato 
della proprietà, sostenuta 

però da tutta la famiglia, con papà e fratello abili pastic-
ceri e da sua madre che si occupa della cucina. 

golosità sono rigorosamente appena 
sfornate ed è consigliabile prenotarle 
visto l’alto numero di richieste.  La pre-

parazione avviene nel laborato-
rio di Bella Napoli da 

esperti pasticceri, con 
ricette tramandate da 
generazioni, unendo 
artigianalità, tradi-
zione, innovazione e 

qualità. 
Con oltre 35 anni di attività, 

Bella Napoli è un punto di riferimento della pa-
sticceria, con i punti vendita di Todi e Santa Maria degli 

Per chi vuole regalarsi delle festività pa-
squali davvero golose, la pasticceria Bella 
Napoli di Todi è sicuramente il 
posto dove trovare 
dolci specialità 
caratteristi-

che della Pasqua ed in 
particolare della tradi-
zione partenopea, come la 
vera pastiera napoletana ed 
il casatiello. 
Bella Napoli prepara la pastiera 
rigorosamente secondo la tradizione 
napoletana, realizzando un impasto a base 

di grano, canditi e ricotta, 
racchiuso in una 

particolare pa-
s t a f r o l l a 
molto fria-
bile.  
Il casatiello è 
invece una 
preparazione 
salata, ri-

piena di sa-
lumi e formaggi di 

prima qualità, decorata 
nella parte superiore con uova sode. 
Da Bella Napoli non mancano le colombe artigianali, 
realizzate con le migliori materie prime. La colomba più 
richiesta  è quella con crema al pistacchio.  Tutte queste  

Per una Pasqua davvero golosa, c’è Bella Napoli!
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pori delle preparazioni di una volta, evocando tradi-
zioni che si tramandano di generazione in genera-
zione. 
LAC – Innovazione. Tradizione. Qualità – è la sintesi 
di questa filosofia, che pone al centro l’eccellenza e il 
rispetto delle radici umbre. Le sue creazioni, realizzate 
in via Francesco Maria Ferri 8 ad Ammeto – Mar-
sciano, sono una testimonianza di come la passione e 
la ricerca possano reinventare la tradizione, regalando 
alla Pasqua nuovi sapori e antiche emozioni.

lame e formaggio”, prodotto con la birra 
bitter del Birrificio Perugia e il salame 

asciugato a fuoco di “Granieri”. Com-
pleta la proposta la variante “morta-
della e grana”, arricchita dalla 
mortadella de “La Carneria di Spina”, 
ideale per chi ama i sapori autentici 
e la consistenza morbida. 

Accanto a queste creazioni innovative 
non mancano i prodotti della tradizione 

pasquale umbra. 
L’immancabile torta al formaggio viene 

proposta secondo la ricetta di Luca, 
che prevede l’assenza di 

strutto e l’utilizzo di 
burro e olio extra-

vergine di oliva, 
“Az. Agr. Viola”. 
Il risultato è una 
torta soffice e 
leggera, perfetta 
per accompa-
gnare i nostri 
salumi. 
La torta dolce 

di Pasqua nasce 
invece da un ricordo fa-

miliare: canditi di qualità, 
uvetta ammollata nel rosolio alla cannella e una de-
licata nota di cannella nell’impasto, richiamano i sa-

Dal 2021, la Pasqua a Mar-
sciano si trasforma in un 
format di gusto e creati-
vità, grazie alle proposte 
di Luca, con la sua 
“Pasqua salata”. I 

suoi lievitati pasquali – a forma di co-
lomba - diventano un racconto autentico 
del territorio, con  materie prime locali e ri-
cercate. 
Tra le proposte:  “olive e grana”, impreziosito 
da una generosa quantità di olio extravergine 
di oliva dell’“Az. Agr. Viola di Foligno”. 
Questo ingrediente dona pro-
fumo e morbidezza all’im-
pasto, esaltando il gusto 
delicato e raffinato.  
Per chi cerca sapori 
più decisi, la variante 
“pancetta e zaffe-
rano” offre una 
c o m b i n a z i o n e 
unica: la pancetta 
artigianale di 
“David I Salumi” si 
fonde con i fili di zaf-
ferano di Castiglione della Valle, 
regalando un aroma intenso e 
persistente. 
Il territorio si racconta anche nel lievitato “birra, sa-

Pasqua Salata di Luca: un viaggio tra sapori autentici

fresca, da quella ripiena con tortellini, 
agnolotti e tortelloni, alle tagliatelle, 
gnocchi e lasagne pronte da cuocere. 
«Provare la nostra pasta fresca – dice 
Valentina Tomasselli – è un capola-
voro che trasforma ogni boccone in 
un'esperienza indimenticabile, per 
scoprire il gusto autentico della tradi-

zione». 
Non mancano le altre specialità 
della gastronomia, con prepara-
zioni già cotte o da cuocere. In 
particolare la mattina del giorno 

di Pasqua, verrà preparato un 
menù tipico per il pranzo pasquale, 
che prevede, ad esempio, ravioli e 
lasagne ai carciofi, agnello arrosto, 

agnello con carciofi, parmigiana, e 
tanto altro...

In questi giorni che precedono la Pasqua, da 
Tutto Pasta di Valentina Tomasselli a Todi, il 
profumo della pasta fresca si mescola con un 
altro aroma inconfondibile, quello delle pizze 
di Pasqua dolci e con formaggio, che rappre-
sentano una vera specialità, tra quelle pasquali 

e non solo. 
Se la pizza al formaggio è diffusa 
in tutta la regione, quella 
dolce di Pasqua è 
una tradizione ga-
stronomica molto 
più radicata nel no-
stro comprensorio. 
Le ricette non sono 
tutte uguali e ci sono diffe-
renze che ritroviamo anche 
nelle preparazioni di Tutto 
Pasta.  
La famiglia Tomasselli infatti, rea-
lizza ben tre diversi tipologie di pizze 
dolci: quella più tradizionale senza canditi, quella che 
prevede invece la frutta candita nell’impasto ed infine 
non poteva mancare una versione con le gocce di cioc-
colato, che sarà sicuramente la preferita dei bambini. 
Tutte e tre le versioni hanno però in comune la qualità 
delle materie prime utilizzate e un ingrediente della 
composizione che è il rosolio di cannella e vaniglia, se-
condo l’antica ricetta della nonna di Valentina. 
Tutto Pasta offre naturalmente una serie di tipi di pasta 

Tutto Pasta, pizze dolci con la ricetta della nonna
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Con l’arrivo della primavera, sarà poi possibile gu-
stare le specialità di “Quei 3” nel giardino della strut-
tura, in un ambiente rilassante come quello del tennis 
club e con un panorama invidiabile sulla città di Todi. 

Per la Pasqua, il “Mago” 
propone un menù molto 
variegato e con alcune 
delle specialità pasquali 
che non possono 
mancare, come 
la pizza di Pa-
squa con ca-
pocollo e la 
carne di 
agnello (qui 
di fianco il 
menù com-
pleto). 

Ormai da quattro anni presso il cir-
colo Tennis Club Todi 1971, è at-
tivo un servizio di bar e 
ristorazione che è diventato un 
punto di riferimento per chi vuole 
gustare alcune preparazioni tipi-

che ed esclusive, create dallo staff della trattoria “Quei 
3”, composto dallo chef Stefano Ortenzi (detto il 
“Mago”, con una lunga esperienza in cucina) e da i 
suoi due figli Devid e Kevin. 
L’ultima ideazione del “Mago” è in pieno tema pa-
squale: un raviolone con un ripieno di coratella tritata 
finemente al coltello e un po’ di pomodoro, che poi 
viene saltato in padella con burro e cipolla caramel-
lata, per dare più dolcezza al piatto. 
Il raviolone alla coratella  dimostra la continua ricerca 
di nuovi ingredienti per la cu-
cina di “Quei 3”,, 
che si carat-
terizza, in 
generale, 
per l’uti-
lizzo di mate-
rie prime di alta 
qualità, con punte di ec-
cellenza soprattutto nella carne da cuo-
cere alla griglia, per la quale vengono selezionate 
razze bovine ed i tagli migliori che forniscono un alto 
valore organolettico. 

Le “magie” del pranzo pasquale alla trattoria Quei 3

PRANZO DI PASQUA - MENÙ 
 

Antipasto “Pasqualizio”: Torta al formaggio, capo-
collo, carciofo fritto, raviolo ripieno di coratella saltato 
su cipolla caramellata, supplì con rigagli di pollo. 
Primo: Carbonara di asparagi e guanciale 
Secondo: Spezzatino di agnello ai carciofi e costoletta 
di agnello fritta con patate al forno. 

Dolci della tradizione 
Bevande incluse - Euro 38 (solo su prenotazione)

terra: pepe, pecorino e Parmi-
giano Reggiano stagionato 
oltre 40 mesi, che rac-
chiudono tutta la 
forza e la ricchezza 
dell’Umbria. Ac-
canto ad essa, la 
Rustica sussurra di 
tempi lontani, pre-
parata con olio ex-
travergine e farine 
macinate a pietra, per 
chi cerca l'ele-
ganza della sem-
plicità.  

E poi c’è la Colomba artigianale, il 
simbolo della pace che quest'anno di-
spiega le ali tra memoria e stupore. Per 
il 2026, le proposte del Forno di Todi 
sono un viaggio dell'anima: dalla ras-
sicurante Tradizionale alla lussuria dei 
Tre Cioccolati, fino ai sentori aroma-
tici di Pera e Rhum, Mango e Lime e 
l’abbraccio dorato tra Albicocca e 
Cioccolato al Caramello. Piccoli capo-
lavori che si affiancano alle Uova di 

cioccolato e alla Ciaramicola, proposta anche in tenere 
monoporzioni.  
Questi non sono semplici prodotti. Sono frammenti di 
storia, atti d'amore che celebrano il valore del restare. 
Sono la promessa che, finché ci sarà quel profumo a sve-
gliarci al mattino, esisterà sempre un posto dove sentirsi 
a casa, protetti dalla bellezza del tempo condiviso. Perdersi nei vicoli di Todi è un esercizio 

di meraviglia, ma è l'olfatto a guidarti 
verso l'anima del borgo. C’è un richiamo 
che parte dal Forno di Todi e attraversa 
le vie silenziose: è la Pasqua che bussa 
alle porte, non con il rumore delle cam-

pane, ma con la carezza calda di una tradizione che non 
ha mai smesso di emozionare. Un profumo che non si 
dimentica, perché ha il sapore della nostra storia.  Al 
cuore di questo rito c’è un segreto vivo, un legame invi-
sibile che dura da diciotto anni. 
Tutto iniziò quasi per gioco, da un bicchiere di mosto la-
sciato a fermentare e da un’intuizione che oggi è diventata 
vita. Quel lievito madre non è 
solo un ingrediente; è un figlio del 
tempo, rinfrescato ogni giorno 
con la stessa devozione con cui si 
accudisce un affetto caro. È lui 
l’anima dei lievitati, capace di tra-
sformare farina e acqua in un ab-
braccio soffice, leggero, profondo.  
Con la Primavera, le sapienti 
mani di Mauro tornano a dan-
zare per dar vita alle inimitabili 
Pizze di Pasqua. C’è una sacralità 
commovente nel vederle cre-
scere. La versione Classica cele-
bra la generosità della nostra 

L’arte della Pasqua al Forno di Todi: 
profumo che sa di storia 



Il paradosso senza fine è che noi impariamo attraverso il dolore.     Madeleine L’Engle
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MARSCIANO | PREVENIRE NUOVE POVERTÀ 

Incontro pubblico sul tema 
del sovraindebitamento 

Il Comune di Mar-
sciano, in collabora-
zione con A.Di.C. 

Umbria – Associazione 
per i Diritti dei Cittadini, 
promuove un importante 
incontro pubblico dedi-
cato al tema del sovrain-
debitamento 
e delle nuove 
forme di vul-
n e r a b i l i t à 
economica e 
sociale. L’ap-
puntamento 
è fissato per 
venerdì 27 
marzo 2026, 
alle ore 18.00, presso la 
Sala Aldo Capitini di Mar-
sciano. 
Il convegno, dal titolo 
“Quando il debito diventa 
fragilità – Impoveri-
mento, sovraindebita-
mento, usura, gioco 
d’azzardo e disagio so-
ciale: comprendere il fe-
nomeno per costruire 
risposte”, nasce con 
l’obiettivo di offrire alla 
cittadinanza un momento 
di informazione, con-
fronto e consapevolezza 

su fenomeni sempre più 
diffusi e complessi, che 
incidono profondamente 
sulla vita delle persone e 
delle famiglie. 
L’iniziativa si svolge con il 
patrocinio della Regione 
Umbria e vede la parteci-

pazione di realtà istituzio-
nali e associative 
impegnate quotidiana-
mente nella prevenzione 
dell’usura, nel contrasto 
alle dipendenze e nel so-
stegno alle situazioni di 
fragilità economica. 
Ad aprire l’incontro sa-
ranno i saluti istituzionali 
di Michele Moretti, sin-
daco di Marsciano, Sarah 
Bistocchi, presidente 
dell’Assemblea Legislativa 
dell’Umbria, Dario Sallu-
stio, Questore della pro-

vincia di Perugia, Capi-
tano Giovanni De Liso, 
Comandante della Com-
pagnia Carabinieri di 
Todi. 
Seguiranno gli interventi 
di Fabrizio Ricci, consi-
gliere regionale e presi-
dente della Commissione 
d’Inchiesta su criminalità 
organizzata, infiltrazioni 
mafiose, corruzione e ri-
ciclaggio, Fausto Cardella, 
presidente della Fonda-
zione Umbra per la Pre-
venzione dell’Usura, don 
Marco Briziarelli, presi-
dente di Caritas Umbria, 
Marco Lucherini, presi-
dente A.Di.C. Umbria 
aps, Francesca Bicorgni, 
responsabile dello Spor-
tello A.Di.C. Umbria aps 
di Marsciano.  
Il confronto offrirà una 
panoramica ampia e con-
creta sulle dinamiche che 
portano al sovraindebita-
mento, sulle sue ricadute 
sociali e sulle possibili ri-
sposte di prevenzione, ac-
compagnamento e tutela. 
Amministrazione comu-
nale di Marsciano e Adic 

sottolineano l’importanza 
di un’azione condivisa e 
capillare sul territorio. Il 
sovraindebitamento, in-
fatti, non è solo una que-
stione economica, ma un 
fenomeno che tocca la di-
gnità delle persone e la 
coesione delle comunità. 
È quindi fondamentale 
promuovere momenti di 
informazione e confronto 

MARSCIANO | ACQUISITA UNA FIAT PANDINA 

Nuovo mezzo per  
la Polizia Locale 
Sabato 7 marzo il Co-

mune di Mar-
sciano ha presentato 

il  nuovo mezzo  in dota-
zione alla  Polizia 
Locale,  una Fiat 
Pandina Hybrid, 
scelta per miglio-
rare l’efficienza del 
servizio e prose-
guire nel rinnova-
mento sostenibile 
del parco auto comunale. 
La vettura è stata bene-
detta dal  parroco don 
Marco  nel corso di una 
breve cerimonia in piazza 
degli Uffici, a lato del Mu-
nicipio, alla presenza 
del sindaco Michele Mo-
retti, del comandante 
della Polizia Locale Giam-

piero Properzi e di alcuni 
agenti.  Un momento che 
ha voluto sottolineare la 
vicinanza tra istituzioni, 

comunità e Forze dell’Or-
dine impegnate quotidia-
namente nella tutela del 
territorio. 
L’acquisto della nuova 
auto rappresenta un passo 
avanti per premettere una 
presenza costante e capil-
lare della Polizia Locale 
sul territorio comunale e 

sulle frazioni in partico-
lare. 
Grazie alla maggiore effi-
cienza e ai consumi ridotti 
del motore ibrido, il 
mezzo consentirà anche 
una gestione più sosteni-
bile degli spostamenti. 
L’introduzione della Pan-
dina Hybrid si inserisce, 
infatti, nel processo di 
rinnovamento del parco 
mezzi del Comune, dove 
già da alcuni anni sono 
presenti anche auto elet-
triche, orientato alla ridu-
zione dell’impatto 
ambientale e alla promo-
zione di una mobilità 
sempre più attenta alle 
esigenze del territorio e 
della qualità dell’aria. 

POLITICA | SI PUNTA SU UN PROFILO GIOVANE 

Marsciano Civica nomina 
Bartolini Segretario 
Marsciano Ci-

vica, che si de-
finisce una 

forza riformista e mode-
rata,  ha nominato  Giu-
liano Bartolini Segretario 
Comunale,  «consoli-
dando un progetto poli-
tico basato su concretezza 
e ascolto. Figura giovane e 
preparata, Bartolini rap-
presenta un legame forte 
con la comunità marscia-
nese, unendo entusiasmo 
e serietà istituzionale». 
«Con Giuliano Bartolini –
  dichiara Nilo Arcudi  – 
rafforziamo la nostra pre-

senza organizzata 
a Marsciano. 
L’obiettivo è co-
struire un’alterna-
tiva seria per il 
futuro della città e 
dell’intero territo-
rio, puntando su 
una classe diri-
gente preparata e 
vicina ai cittadini». 
L’azione del movimento si 
concentrerà sul migliora-
mento dei servizi essen-
ziali, a partire dalla difesa 
della sanità territoriale e 
dal rilancio dell’ospedale 
della Media Valle del Te-

vere di Pantalla. Tra le 
priorità figurano anche la 
sicurezza e il decoro ur-
bano, punti cardine per la 
vivibilità cittadina, oltre al 
sostegno concreto alle im-
prese locali per favorire 
nuovi investimenti e oc-
cupazione.

MARSCIANO | MODIFICA ALLA VIABILITÀ 

Senso unico a Spina  
negli orari di scuola 
Dal  4 marzo 

2026 in via della 
Villa a Spina, nel 

tratto che va dall’inizio 
della via (ovvero all’altezza 
del distretto socio-sanita-
rio) fino all’intersezione 
con via Marzabotto, è 
stato istituito il  senso 
unico di marcia, con dire-
zione Olmeto, nelle fasce 
orarie dalle 07.45 alle ore 
8.15 e dalle 15.45 alle 
16.15. 
Tale modifica della viabi-
lità è finalizzata a garan-
tire una maggiore 
sicurezza delle persone 
coinvolte nelle fasi di in-
gresso e uscita degli stu-
denti dalla scuola 
dell’infanzia e primaria, 
che proprio su quel tratto 
di strada si affaccia. 
È stata, infatti, riscontrata 

in più di una occasione la 
pericolosità di mantenere 
un doppio senso di mar-

cia, con la conseguenza 
anche di un maggior vo-
lume di traffico veicolare, 
durante le operazioni di 
ingresso mattutino e 
uscita pomeridiana dalla 
scuola. Si tratta, quindi, di 
una soluzione che, seb-
bene possa determinare 
dei momentanei disagi al 

traffico, va a meglio tute-
lare, in primis, l’incolu-
mità dei bambini e delle 

b a m b i n e 
che fre-
quentano la 
scuola. 
L’istituzione 
del senso 
unico, negli 
orari indi-
cati, è at-
tiva  dal 
lunedì al 
venerdì e, 

ovviamente, solo durante 
il periodo scolastico. Il 
Comune, ha provveduto 
ad apporre, a ridosso del 
tratto di strada interes-
sato, apposita segnaletica 
verticale, invitando tutti i 
cittadini ad usare la mas-
sima prudenza e atten-
zione.

lità e di sostenere chi si 
trova in difficoltà. 
L’incontro è aperto a tutta 
la cittadinanza, alle fami-
glie, agli operatori sociali 
e a chiunque desideri ap-
profondire un tema che, 
sempre più spesso, incro-
cia le vite quotidiane e ri-
chiede strumenti di 
comprensione e preven-
zione.

che aiutino i cittadini a ri-
conoscere i segnali di ri-
schio, a conoscere gli 
strumenti di tutela e a 
non sentirsi soli. La colla-
borazione delle istituzioni 
con tutte le realtà coin-
volte rappresenta un 
passo importante per co-
struire risposte concrete e 
accessibili, capaci di pre-
venire situazioni di fragi-
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Quando un economista vi risponde, non ci si ricorda più che cosa gli avete domandato.     André Gide

UMBRIA | CADONO ALCUNI OBBLIGHI 

Case popolari, cambia di 
nuovo la legge regionale 
L’assessore regionale 

alle Politiche abita-
tive  Fabio Barca-

ioli  si dice «molto 
soddisfatto dell’approva-
zione delle modifiche ap-
portate alla legge 23/2003, 
in materia di edilizia resi-
denziale pub-
blica.  La legge 
si inserisce in 
un percorso 
più ampio che 
stiamo por-
tando avanti 
insieme ad 
Ater Umbria 
per rafforzare l’edilizia 
pubblica e per costruire 
un Piano casa regionale». 
La legge vuole premiare 
le  situazioni di 
fragilità  documentata 
come quelle delle famiglie 
numerose, dei genitori 
soli con figli, degli anziani 
con redditi bassi e delle 
persone con disabilità. 

spese compensate tramite 
il canone sotto la supervi-
sione di Ater, e aggiorna le 
regole sulla mobilità vo-
lontaria tra alloggi per im-
piegare meglio il 
patrimonio disponibile. 
I requisiti dichiarati inco-
stituzionali come l’obbligo 
di incensuratezza, la pos-
sidenza e l’anzianità di re-
sidenza, sono stati 
eliminati con l’obiettivo di 
ridurre i contenziosi, ac-
celerare la formazione 
delle graduatorie e con-
sentire una più rapida as-
segnazione degli alloggi. 
«Le modifiche – aggiunge 
Barcaioli – rendono il si-
stema di edilizia residen-
ziale pubblica più 
accessibile ed equilibrato, 
in un contesto regionale 
in cui solo nel 2024 si 
sono registrati oltre 550 
sfratti, più del 90 per 
cento per morosità».

Nei Comuni viene previ-
sta una quota di alloggi 
destinata alle emergenze 
abitative, alle donne se-
guite dai centri antivio-
lenza, ai nuclei interessati 
da provvedimenti di 
sfratto e alle persone vit-

time di discriminazione, 
con riserve specifiche per 
chi è inserito in progetti di 
vita individuali o in solu-
zioni di abitare condiviso. 
Le modifiche inoltre in-
troducono una disciplina 
per l’autorecupero  che 
consente interventi su al-
loggi non immediata-
mente assegnabili, con le 

UMBRIA | LE RISORSE DEL TRIENNIO 2026-2028 

18 milioni di euro per la  
viabilità regionale 
La Giunta regionale 

dell’Umbria ha in-
fatti approvato 

un significativo e impor-
tante stanziamento di ri-
sorse finanziarie per 
il triennio 2026-2028, de-
stinato alla gestione della 
rete stradale regionale. 
Esattamente 18 milioni di 
euro da ripartire tra le due 
province umbre  in base 
alla quantità chilometrica 
di strade, finalizzati a ge-
stire la manutenzione or-
dinaria della viabilità 
regionale. Già con la legge 
11 del 2025 era stato pre-
visto un incremento di 3 
milioni di euro annui ri-
spetto agli stanziamenti 
precedenti, portando il 
totale a 6 milioni di euro 
all’anno, per un ammon-
tare complessivo in tre 
anni di 18 milioni. 
La Giunta ha stabilito oggi 
che le risorse per la prima 

che ha guidato la Provin-
cia di Perugia aveva con-
dotto una vera e propria 
battaglia per la sicurezza 
stradale e la giustizia tra 

enti arrivando a si-
glare l’accordo con 
l’allora ammini-
strazione regionale 
per l’assegnazione 
delle risorse a fa-
vore delle Province 
per la manuten-
zione ordinaria e la 

messa in sicurezza della 
rete della viabilità regio-
nale. 
I fondi saranno ripartiti 
tra le Province di Perugia 
e Terni sulla base della 
quota chilometrica delle 
strade regionali di cia-
scuna, e rispettivamente 
quella di Perugia riceverà 
4.746.000 euro all’anno, 
mentre alla Provincia 
di Terni saranno destinati 
1.254.000 euro all’anno.

annualità del 2026 sa-
ranno trasferite alle Pro-
vince di Perugia e Terni in 
un’unica soluzione entro 
il 30 giugno 2026, mentre, 

per gli anni successivi, il 
trasferimento avverrà 
entro il 31 marzo di ogni 
anno, previa presenta-
zione della rendiconta-
zione delle spese 
sostenute nell’anno prece-
dente. Le Province 
avranno tempo fino al 28 
febbraio di ogni anno per 
presentare la documenta-
zione necessaria. 
La presidente della Re-
gione Proietti nel triennio 



Se alzi un muro, pensa a ciò che resta fuori!      Italo Calvino
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AMBIENTE | 174MILA TONNELLATE NEL 2025 

Nel 2025 diminuiti del 23%  
i rifiuti in discarica 

I dati definitivi relativi 
ai conferimenti in di-
scarica per l’anno 

2025, mostrano una netta 
diminuzione della quan-
tità di rifiuti portati nelle 
discariche: con un totale 
di  174.139 tonnellate 
smaltite, l’Umbria registra 
una riduzione del 23% dei 
flussi in discarica rispetto 
alle 225.199 tonnellate del 
2024. 

Anche i rifiuti provenienti 
da fuori regione sono di-
minuiti, passando da 
46.939 a 22.112 tonnel-
late. «I numeri non men-
tono: abbiamo riportato il 
sistema rifiuti sotto con-
trollo», dichiara l’asses-
sore regionale 
all’ambiente, Thomas De 
Luca. 
«Siamo passati – prosegue 
l’assessore De Luca – dalle 
oltre  230.000 tonnellate 
autorizzate nel 2024 dalle 
delibere della precedente 
amministrazione e di 
AURI, che avevano di 
fatto trasformato l’Um-
bria nella pattumiera del 
centro Italia, a un dato che 
finalmente tutela la strate-

gicità della capacità resi-
dua dei nostri impianti». 
Una netta inversione di 
tendenza – dice l’assessore 
– che è stata possibile gra-
zie a una scelta politica 
condivisa tra la giunta re-
gionale ed AURI alla 
guida del presidente An-
drea Sisti. 
«La legittimità di tale 
scelta – prosegue Die 
Luca – è stata recente-

mente confer-
mata anche 
dalla sentenza 
del TAR 
dell’Umbria 
del febbraio 
2026, che ha 
validato la 
scelta della 
Regione di 
porre un tetto 
ai rifiuti spe-
ciali e ai flussi 
extra-regio-

nali. Stiamo lavorando ad 
un sistema di flessibilità 
pluriennale per permet-
tere ai gestori di poter 
modulare i conferimenti 
ad invarianza del tetto 
complessivo. È fonda-
mentale garantire la stabi-
lità economica nella 
transizione verso un 
nuovo sistema di gestione; 
l’amministrazione regio-
nale avanza nel solco trac-
ciato dal disegno di legge 
sull’economia circolare. 
Mentre altri cercavano di 
indebitare gli umbri con 
progetti di incenerimento 
obsoleti e costosi, noi ab-
biamo scelto la strada 
della sostenibilità e della 
trasparenza». 

Aggiunge il presidente di 
AURI Andrea Sisti: «Il la-
voro che stiamo facendo 
riporta alla realtà per una 
gestione corretta e coe-
rente del settore rifiuti in 
Umbria. Come Presidente 
AURI voglio ringraziare il 
Cda ed il Direttore Rossi 
per avere dato corso ad un 
cambiamento strutturale 
per la gestione dei flussi 
rendendo coerente il qua-
dro della produzione e 
raccolta dei rifiuti con la 
capacità di stoccaggio. 

Con l’assessore De luca si 
agisce in piena sintonia 
portando avanti una ge-
stione del ciclo integrato e 
dell’economia circolare 

dei rifiuti che vedrà in 
Umbria un migliora-
mento significativo nei 

di relatrice della Presi-
dente Proietti a Bruxelles 
sull’implementazione 
delle politiche ambientali 
UE: «Voglio esprimere un 

sentito e profondo rin-
graziamento al presi-
dente dell’AURI Andrea 
Sisti, per essere stato 
protagonista di questa 
piccola rivoluzione, 
nonché al direttore 
Gianluca Paggi per il suo 
contributo – conclude 
l’assessore – dimostra-
zione dell’alto valore tec-
nico e dell’instancabile 
dedizione dimostrata. Se 
oggi possiamo vantare 
questo risultato, è anche 

grazie alla solidità tecnica 
del lavoro impostato dalla 
sua Direzione».

prossimi anni». 
La riduzione del 23% dei 
conferimenti nel 2025 è 
solo il primo passo di una 
riforma strutturale che 

vede l’Umbria protagoni-
sta anche in Europa, come 
dimostra il recente ruolo 

SAN VENANZO | LA DECISIONE DEL COMUNE 

Ordinanza di obbligo di  
manutenzione del territorio 
Il Comune di San Ve-

nanzo, con  Ordi-
nanza del 17 febbraio 

2026, ha disposto l’obbligo 
per tutti i proprietari e 
conduttori di ter-
reni, fabbricati e 
aree confinanti 
con le strade co-
munali di effet-
tuare  in modo 
continuativo du-
rante tutto 
l’anno,  una serie 
di interventi indi-
spensabili per la 
tutela della pubblica inco-
lumità e il corretto de-
flusso delle acque. 
L’ordinanza nasce a se-
guito dei sempre più fre-
quenti fenomeni 
meteorologici intensi che 
provocano  dilavamenti, 
erosioni, cadute di alberi, 

frane e invasione delle 
sedi stradali, con conse-
guenti rischi per la circo-
lazione e la sicurezza delle 
persone. 

I soggetti interessati de-
vono provvedere ad ese-
guire gli interventi su 
quanto di loro compe-
tenza secondo quanto di-
sposto dall’ordinanza. 
Alberature, rami e siepi: 
taglio e messa in sicurezza 
di alberi, rami e siepi che 

invadono la carreggiata o 
rappresentano pericolo; 
rimozione immediata di 
piante o parti cadute sulla 
sede stradale; monitorag-

gio costante degli 
esemplari poten-
zialmente insta-
bili. 
Fabbricati, muri e 
opere di sostegno: 
manutenzione e 
conservazione di 
muri e strutture 
che potrebbero 
compromettere la 

sicurezza stradale. 
Ripe e scarpate: pulizia, 
ripristino e manutenzione 
delle scarpate per preve-
nire cedimenti e frane; D 
divieto di arature o movi-
menti di terreno troppo 
vicini alla strada; rimo-
zione di sfalci e materiali 

che possano finire sulla 
viabilità. 
Condotta e regimenta-
zione delle acque: pulizia 
e manutenzione dei fossi e 
dei canali di scolo privati; 
realizzazione di solchi e 
canali adeguati nei terreni 
in pendenza; prevenzione 
del ristagno e della traci-
mazione delle acque verso 
la strada. 
Interventi sulle infrastrut-
ture idrauliche: spurgo, 
escavazione e pulizia dei 
fossi e dei canali di scolo; 
rimozione del materiale di 
risulta secondo le norme 
vigenti; realizzazione di 
opere necessarie per evi-
tare allagamenti e man-
cato deflusso. 
In caso di mancato ri-
spetto dell’ordinanza il 
Comune potrà interve-
nire  d’ufficio, con  adde-
bito delle spese ai 
proprietari inadempienti, 
ed eventuali danni a terzi 
saranno a carico dei re-
sponsabili, anche sotto il 
profilo civile e penale.
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Se una cosa la vuoi, una strada la trovi.Se una cosa non la vuoi, una scusa la trovi.     Proverbio Africano

TURISMO | INIZIATIVA DELL’AMMINISTRAZIONE 

Massa Martana si promuove 
a “Tipicità Festival” 
Dal 6 all’8 marzo si 

è svolta a Fermo 
nelle Marche, la 

trentesima edizione di 
“Tipicità Festival”, una 
iniziativa che promuove il 
Made in Italy autentico at-
traverso un sistema che 
unisce territori, innova-
zione, ricerca e creatività, 
trasformando il valore lo-
cale in opportunità glo-
bali. 
Al festival ha partecipato 
anche il Comune di 
Massa Martana con un 
proprio stand che ha atti-
rato l’attenzione dei visita-
tori e giornalisti di settore 

culturale e paesaggistico 
di Massa Martana. 
Il racconto del territorio è 
passato anche per le mani 
sapienti dello chef Fede-
rico Alessandri (Casale 
Alessandri) che ha por-
tato, raccontato e prepa-
rato i diversi piatti con 
prodotti tipici locali da lui 
rivisitati: gnocchi al sugo 
di cinghiale; crostini; len-
ticchie. Ogni piatto è stato 
accompagnato da una se-
lezione di vini delle can-
tine di Massa Martana. 
Per finire non poteva 
mancare il dolce per ec-
cellenza di Massa Mar-

affascinati dall’ identità 
del borgo. 
A Tipicità Festival erano 
presenti il Sindaco Fran-
cesco Federici, l’Assessore 
alla Cultura e al Turismo 
Chiara Titani, i presidenti 
delle Comunanze Agrarie 
di Massa Martana, Colpe-
trazzo, Mezzanelli e Vie-
pri, l’ufficio turistico 
rappresentato da Valen-
tina Gubbiotti e lo storico 
e presidente  della Pro 
Loco di Massa Martana 
Francesco Campagnani, il 
cui contributo è stato fon-
damentale per illustrare la 
ricchezza del patrimonio 

FRATTA TODINA | SOSTEGNO PER IL CENTRO 

Umbra Acque dona 4mila  
euro al Centro Speranza 

Umbra Acque ha 
donato comples-
sivamente 4mila 

euro al Centro Speranza 
di Fratta Todina.  La 
somma proviene da tre 
realtà interne al-
l’azienda: un con-
tributo diretto 
della società, una 
raccolta fondi 
promossa dai di-
pendenti in occa-
sione delle 
festività natalizie 
e una donazione 
del Circolo aziendale La 
Sorgente. 
Negli anni scorsi l’azienda 
aveva già contribuito con 
una serata di beneficenza 
a sostegno del progetto 
“Dopo di noi”, iniziativa 
che sta per trovare piena 
realizzazione, e ogni anno 
affianca l’associazione du-
rante la “Camminata della 
Speranza”, con la presenza 
dell’autobotte di acqua 

potabile lungo il percorso 
e donando delle borracce 
brandizzate. Il Circolo La 
Sorgente, inoltre, aveva 
già donato un lettino im-
piegato per la messa in 
atto del metodo terapeu-

tico Bobath. 
«Il sostegno di Umbra 
Acque rappresenta per 
noi un segno di vicinanza 
autentica e costante. Que-
sta donazione, così come 
le numerose collabora-
zioni degli anni passati, 
conferma l’attenzione 
dell’azienda verso il no-
stro impegno quotidiano 
e verso le famiglie che si 
affidano ai nostri servizi. 

TODI | OLTRE 200 PROTAGONISTI SUL PALCO 

Ancora un successo per  
il Concerto AVIS 2026 
Nella serata del 7 e 

nel pomeriggio 
dell’8 marzo 

2026 si è tenuto 
a Todi, presso il teatro co-
munale, il tradizionale 
concerto organizzato 
dall’AVIS TODI, 
ventottesima edi-
zione. Prima del-
l’inizio dello 
spettacolo, dal 
palco sono arrivati 
i saluti del presi-
dente della se-
zione Avis di 
Todi, Fabrizio Baf-
foni  e dell’asses-
sore alle politiche 
familiari del Comune di 
Todi Alessia Marta.  
Entrambi hanno auspi-
cato che lo spettacolo 
possa sensibilizzare la cit-
tadinanza sull’importanza 
delle donazioni di sangue, 
che sono una compo-
nente fondamentale per il 
nostro sistema sanitario e 
quindi Baffoni ha auspi-
cato l’ingresso di nuovi 
donatori. 
Lo spettacolo, con più di 
200 protagonisti è stato 
anche quest’anno emozio-
nante. A dare inizio alla 

canto e ballo, interpre-
tando poesie e brani di 
poeti e scrittori romane-
schi, come Trilussa e Ca-
lifano.  
Grande apprezzamento 
hanno suscitato anche 

le tre scuole di 
danza  che si 
s o n o 
esibite:  Tuder 
Ballet, Art 
Dance e Todi 
Danza, sulle 
musiche della 
band  Neutro 
B l u e s 
M.A.C.,  com-

posta da ben 22 elementi, 
che ha rappresentato il filo 
conduttore della 
serata.  Anche quest’anno 
è stato presente il gruppo 
musicale  Panaro Ram-
blers, una band emiliana 
dalle qualità canore e so-
nore davvero coinvol-
genti. Le coreografie 
suggestive, le luci, le mu-
siche, il pubblico e i tanti 
protagonisti, hanno reso 
anche quest’anno il con-
certo AVIS, coordinato da 
Paolo Gagliardini, un 
evento da ricordare. 

ErreEffe

serata è stata l’esibizione 
del coro della scuola pri-
maria di Porta Fratta, di-
retto da  Francesca 
Chiavari. Lo stesso coro 
ha proseguito l’esibizione 
intervenendo anche nella 

seconda parte dello spet-
tacolo. Molto apprezzata 
dal numeroso pubblico la 
bravura dei piccoli can-
tanti, ma anche della di-
rettrice, che ha saputo 
farli esprimere al meglio. 
Sicuramente determi-
nanti, sono state anche 
le maestre della scuola di 
Porta Fratta che hanno in-
trattenuto e sorvegliato i 
loro alunni tra un’esibi-
zione e l’altra.  
L’attore  Stefano Am-
brogi ha fatto più volte il 
suo ingresso, tra le varie 
esibizioni musicali, di 

A nome dell’associazione 
e del Centro Speranza, 
esprimo un sincero rin-
graziamento a tutti i di-
pendenti, al Circolo 
aziendale La Sorgente e 
alla direzione di Umbra 
Acque per la sensibilità 
dimostrata», dichiara   
Giuseppe Antonucci, pre-
sidente dell’associazione 
Madre Speranza Odv, re-
altà che dal 2000 supporta 
il Centro attraverso atti-
vità di raccolta fondi e ini-
ziative per l’inclusione 
delle persone con disabi-
lità. 
Il contributo sarà desti-
nato a sostenere i progetti 
educativi e riabilitativi 
della struttura, che da 
oltre quarant’anni rappre-
senta un punto di riferi-
mento regionale per la 
presa in carico delle per-
sone con disabilità e per il 
supporto alle loro fami-
glie.

tana: la nociata. 
Il successo ottenuto in 
fiera è il risultato di un la-
voro sinergico che ha 
visto protagonista l’intera 
comunità. A rappresen-
tare Massa sono stati pre-
senti alcune importanti 
aziende ed associazioni 
del territorio: Frantoio 
Pucci, Frantoio La Pace, 
Dominici 1939, Il Fornaio 
di Fabrizio Salustri, Forno 
Pucci, Cantina Leonucci, 
Cantina La Ciuca, Travel 
Village, Good Umbria, 
Radius Horse Ranch, Ca-
sale Alessandri, Pro loco 
Massa Martana, Proloco 

Erika Mariniello, giorna-
lista di viaggio, ha saputo 
interpretare Massa Mar-
tana quale bellezza segreta 
fuori dal tempo durante 
l’iniziativa «Massa Mar-
tana: sapori autentici dal 
cuore verde d’Italia».

Viepri, Pro loco Colpe-
trazzo. Presente anche 
Gianni Bagli che con le 
sue opere ha raccontato il 
territorio attraverso l’arte, 
nonché i dipendenti co-
munali intervenuti e lo 
staff di Tipicità. 



Innamorati di te, della vita e dopo di chi vuoi.      Frida Kahlo
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ARIETE: Sarà un mese ricco di emozioni forti. In amore 
sarà tutto intenso, travolgente, a tratti spericolato. Mostran-

dovi più disponibili e collaborativi, ritroverete la fiducia dei 
colleghi, pronti a darvi una mano concreta. Benessere al top con il 
risveglio della primavera. Approfittate per raticare sport. 

TORO: Dopo settimane un po’ pesanti, finalmente si respira 
un’aria diversa. Vi sentirete più leggeri e pronti a cambiare 

atteggiamento nelle relazioni. Anche sul lavoro si apre una 
fase interessante: arrivano riconoscimenti per chi saprà recuperare 
rapidamente eventuali passi falsi. Attenzione agli aumenti di peso. 

GEMELLI: Questo mese segna un punto di svolta, soprat-
tutto per chi ha vissuto rotture, dubbi o delusioni recenti. 

In amore avrete l’occasione di chiarire e superare ostacoli 
che sembravano insormontabili. Determinazione e audacia saranno 
le vostre carte vincenti. Possibili raffreddori di stagione. 

CANCRO: Sarete più brillanti, affettuosi e dinamici, qualità 
che renderanno felice chi vi ama. Sul lavoro non manche-
ranno imprevisti, ma saprete trasformarli in occasioni per 

dimostrare grinta e capacità di ripresa. L’energia della luna in Cancro 
si farà sentire: pratica sport e allenati in vista della prossima estate. 

LEONE: Il vostro carisma sarà irresistibile e metterà in ri-
salto la vostra naturale generosità. È un periodo perfetto 
per vivere il romanticismo senza freni e per ravvivare la pas-

sione con un pizzico di fantasia in più. Nel lavoro le cose scorrono 
con facilità e i guadagni migliorano, soprattutto per chi ha un’attività 
commerciale. Benessere in calo, pratica esercizi di respirazione  

VERGINE: Se dovete affrontare discorsi delicati o prendere 
decisioni importanti, meglio agire subito. Sul lavoro arri-
vano nuove sfide: prima di scegliere, confrontatevi con una 

persona fidata, ma soprattutto ascoltate voi stessi. Evitate di farvi in-
fluenzare da chiacchiere e pettegolezzi. Piccolo peggioramento del 
benessere. Un esercizio moderato ti aiuterà a restare in forma. 

BILANCIA: Non sarà un mese semplicissimo, ma nem-
meno privo di opportunità. Ammettete almeno con voi 
stessi che a volte avete agito senza considerare davvero i sen-

timenti altrui. Questo periodo vi offre una possibilità concreta di cre-
scita personale. Riguardo alla salute, prendetevi cura di voi. 

SCORPIONE: In amore potreste sentirvi accusati ingiusta-
mente o messi alle strette: fermatevi, guardatevi dentro e 
chiedetevi cosa volete davvero. Nel lavoro, per ottenere ri-

conoscimenti, non basterà impegnarsi in silenzio: sarà importante 
farvi notare con diplomazia. Forte rischio di insonnia. 

SAGITTARIO: Le emozioni di questo mese dipenderanno 
molto da come reagirete alle provocazioni. Difenderete con 
forza le vostre ragioni. In ambito professionale sarà fonda-

mentale leggere tra le righe: alcune proposte saranno interessanti, 
altre meno trasparenti. Elevata positività e stanchezza assente. 

CAPRICORNO: Ritrovate entusiasmo e voglia di mettervi 
in gioco. Chi vi ama potrà contare su di voi!  Sul lavoro si 

aprono nuove opportunità, ma attenzione a qualche pette-
golezzo di troppo. Una piccola fortuna potrebbe permettervi uno sfi-
zio extra. Cercate di praticare sport. Elaborate un piano alimentare 
che vi faccia tenere sotto controllo il vostro peso. 

ACQUARIO: È arrivato il momento di fare chiarezza. Se vi-
vete una relazione conflittuale o vi sentite sotto pressione, 
non potete più rimandare decisioni importanti. Nel lavoro 

assumetevi responsabilità e dimostrate concretamente il vostro im-
pegno. Possibili tensioni con un collega o un superiore. Il corpo è 
pieno di forza. Nonostante gli impegni, non dimenticate lo sport. 

PESCI: Si parte con ottimismo e grande capacità di coinvol-
gere chi vi interessa. Nel lavoro mostrerete grande impegno, 

disposti a fare qualche sforzo in più per sistemare ciò che 
non ha funzionato. Con una dieta ricca di vitamine rafforzate il si-
stema iimmunitario. Vi sentirete energici e pronti a mettervi in gioco. 

SPORT | PASSEGGIATA NON COMPETITIVA 

Marta Nizzo, vent’anni 
di vita dopo il trapianto 
 

Sabato 7 marzo, tra i 
sentieri di Todi, si è 
celebrata una ricor-

renza speciale:  vent’anni 
di nuova vita per Marta 
Nizzo. Un traguardo che 
ASD G.S. Uisport Avis 
Todi ha scelto di festeg-
giare con una passeggiata 
non competitiva di circa 
5   chilometri. 
Non una semplice cam-
minata, ma il racconto di 
una vita. La malattia, af-

frontata con coraggio. La 
rinascita dopo il tra-
pianto. E poi le vittorie 
sportive, conquistate 
passo dopo passo, 
come a voler dimo-
strare che il corpo, 
quando viene resti-
tuito a se stesso, sa 
spingersi oltre ogni li-
mite immaginato. 
Ad ogni traguardo ta-
gliato, Marta porta con sé 
una presenza silenziosa: 

quella di un donatore sco-
nosciuto, il cui gesto ha ri-

scritto il suo destino. È lui 
il filo invisibile, quel le-
game misterioso e pro-

fondo che unisce per 
sempre due vite che non 
si sono mai incontrate, 
ma che camminano in-
sieme. Ogni passo, una te-
stimonianza di ciò che è 
possibile quando qual-
cuno sceglie di donare. 
Ogni passo un invito a ri-
flettere, immersi nella na-
tura,  sull’importanza di 
diventare donatori. Per-
ché dietro ogni seconda 
opportunità c’è sempre 
qualcuno che, nel mo-
mento più buio, ha scelto 
di donare. 
L’evento si è svolto in col-
laborazione con ANED, 
ADMO, AIDO, AVIS e 
Tennis Club Todi 1971.

SPORT | COLLAUDATE LE ATTREZZATURE 

Inaugurato il progetto  
Baskin al Liceo Jacopone 
 

Fl 10 marzo scorso, 
presso la palestra 
della sede centrale 

del Liceo Statale “Jaco-
pone da Todi”, si è tenuta 
la giornata dimostrativa e 
di inaugurazione ufficiale 
del progetto Baskin (ba-
sket inclusivo). 
L’inaugurazione ha visto 
la partecipazione del Pre-
sidente dell’Ente La Con-
solazione ETAB, 
Leonardo Mallozzi, del 
Presidente del Consiglio 
Comunale di Todi, Gior-
gio Tenneroni, della Diri-
gente Scolastica del Liceo, 
Maria Rita Marconi, di 

Alessandro Saleppico 
(docente delegato per la 
realizzazione del pro-

getto) e di Mattia Ales-
sandri in rappresentanza 
dell’EISI (Ente Italiano 
Sport Inclusivi). 
La mattinata ha rappre-
sentato il momento di ve-
rifica e collaudo delle 
attrezzature acquistate 

grazie al contributo ero-
gato da ETAB alla fine del 
2025. Il finanziamento ha 

permesso l’acqui-
sizione del kit tec-
nico specifico, 
indispensabile per 
trasformare la 
pratica del basket 
tradizionale in Ba-
skin. 

Con questo contributo, 
ETAB ha voluto rispon-
dere con urgenza ai biso-
gni formativi della 
comunità scolastica, ga-
rantendo che lo sport sia 
realmente un ponte verso 
la partecipazione piena di 

tutti gli studenti, senza di-
stinzioni legate a disabilità 
o svantaggi socio-cultu-
rali. 
Il Baskin è una disciplina 
innovativa, riconosciuta 
dal CIP e inserita nei 
Campionati Studenteschi 
del MIUR, progettata per 
far giocare insieme per-
sone con e senza disabilità 
(fisica o intellettiva) all’in-
terno della stessa squadra. 
Come sottolineato du-
rante la dimostrazione da 
Mattia Alessandri (EISI), 
il Baskin non è solo atti-
vità motoria, ma un vero 
laboratorio di cooperative 
learning e peer tutoring, 
con i seguenti obiettivi. 
Abbattimento delle bar-
riere: lo sport diventa fa-
cilitatore della 
partecipazione sociale, ri-
ducendo il rischio di iso-
lamento per gli alunni 
con bisogni educativi spe-
ciali (BES). 
Competenze relazionali: 
rafforza nei giovani i va-
lori della cittadinanza e 
dell’accettazione dell’altro. 
Formazione: il progetto 
prevede anche il coinvol-
gimento dei docenti di 
educazione fisica e di so-
stegno in percorsi di ag-
g i o r n a m e n t o 
tecnico-pedagogico. 
La Dirigente Scolastica, 
prof.ssa Maria Rita Mar-
coni, ha espresso pro-
fonda gratitudine per la 
sinergia creata tra il Liceo, 
ETAB e l’Amministra-
zione Comunale, rappre-
sentata dal Presidente 
Giorgio Tenneroni.
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Ciò che non si può dire e ciò che non si può tacere, la musica lo esprime.      Victor Hugo 

SPORT | BATTUTO IN FINALE IL MONTONE 3-2 

La Nestor Calcio vince la 
Coppa Italia di Promozione 
Con una partita 

ricca di emozioni e 
colpi di scena, gio-

cata domenica 1 marzo allo 
stadio Renato Curi di Pe-
rugia, la  Nestor Calcio 
1904  si è aggiudicata 
la Coppa Italia di Promo-
zione Umbra, battendo in 
finale il Montone per 3 a 2 
dopo i tempi supplemen-
tari. 
La Nestor passa in vantag-
gio alla mezz’ora con un 
calcio di rigore procurato e 
realizzato da  Miccio. Il 
Montone sfiora il pareggio, 
ma il primo tempo si 
chiude con la Nestor in 
vantaggio. 
Proprio nel finale del recu-
pero pareggia il Montone 
con Falconi, facendo deci-
dere la sfida ai tempi sup-
plementari. 
La Nestor dopo pochi mi-
nuti ritrova il gol del van-
taggio con Trequattrini che 
con un diagonale porta il 
punteggio sul 2-1. Ma è 
una finale davvero com-
battuta e il Montone rag-
giunge il pareggio quasi 
subito con El Mohtarim.  
Nel secondo tempo sup-
plementare Librizzi sigla il 
gol della vittoria  per la 

il vicesindaco Sergio Pez-
zanera, «esprime le sue più 
sentite congratulazioni al 
presidente Adriano Vol-
pini, al gruppo dirigente, ai 
giocatori, allo staff tecnico 

e a tutti i tifosi, arrivati 
a centinaia ad assistere 
alla finale, che hanno 
sostenuto la squadra in 
questo percorso straor-
dinario. Un risultato 
che premia il talento, la 
determinazione e il la-
voro quotidiano di un 

gruppo capace di rappre-
sentare con orgoglio i co-
lori di Marsciano».

squadra di Marsciano e, in 
un finale concitato tra pro-
teste ed espulsioni, la Ne-
stor alza meritatamente la 
Coppa Italia di Promo-
zione. 

L’Amministrazione comu-
nale, presente al Curi con il 
sindaco Michele Moretti e 

SPORT | IN DUE GARE RAGGIUNTI BEN 42 PODI 

Nuoto Propaganda: comincia 
bene il Village Pantalla 
Comincia bene la 

stagione gare di 
nuoto del  Village 

di Pantalla, che vede una 
grande partecipazione di 
ragazzi sia nuovi che vete-
rani. Ben 60 gli atleti por-
tati in gara in tutte le 
categorie presenti nel pro-
gramma, segnale di 
grande lavoro e progetti 
concreti, che hanno por-
tato la società anno dopo 
anno, a costruire un set-
tore propaganda forte e 
solido. 
«La vasca da 16 metri non 
è un limite, ma un punto 

primere nei suoi giovani 
nuotatori non solo ad es-
sere competitivi, ma ad 
avere il piacere di nuotare 
ed essere una squadra 

unita e com-
patta. 
Doveroso citare 
anche gli ottimi 
risultati arrivati 
già dalla prima 
gara alla piscina 
di  Umbertide 
con 18 podi, su-

perati ancora di più dalla 
seconda competizione 
alla piscina Pellini di Pe-
rugia con ben 24 podi, 
numeri mai raggiunti 
prima, stabilendo un re-
cord personale della strut-
tura da quando è stato 
iniziato il percorso. 
«Sono ancora tante le gare 
in programma – dice Ma-
glione – e non ci fer-
miamo a questi risultati, 
ma guardiamo avanti cer-
cando di fare quello che ci 
riesce meglio: nuotare. La 
cosa che ci gratifica di più, 
oltre ovviamente alle me-
daglie prese, è vedere i 
nostri ragazzi felici di aver 
scelto questo sport, cosa 
che ci rende ancora più 
orgogliosi».

di partenza, che spinge i 
ragazzi a non fermarsi 
all’apparente ostacolo, ma 
a dare sempre qualcosa in 
più e a praticare questo 

sport per vera passione», 
dice il coordinatore Luca 
Maglione, che con il suo 
staff tecnico, cerca di im-

SPORT | IL CAMPIONATO INVERNALE CSI 

Medaglia d’argento per  
la Tuder Volley Under 13 
Domenica 1 marzo 

si è concluso 
il  Campionato 

CSI Invernale di Volley, al 
palazzetto dello sport di 
Ellera di Corciano. Le ra-
gazze della  Tuder Volley 
“Idroclima Rosati” Under 
13  chiudono con un bel 
risultato il loro campio-
nato, piazzandosi seconde 

in classifica, bissando così 
la seconda piazza al  17° 
Torneo di Natale 
Città di Spoleto. 
Le ragazze hanno 
vinto la semifi-
nale per 2 set a 1 
contro la Volley 
Ponte Valleceppi, 
perdendo poi la 
finale per 2 set a 1 contro 

la Polisportiva Don 
Bosco. 

La compagine Under 13, 

guidata dal Mister Madau 
e Francesca Ciani, è così 
composta: Vittoria Anto-
nelli, Azzurra Cardoni, 
Sophia Crispolti, Eleo-
nora Di Lorenzo, Arianna 
Faloci, Anita Fogliani, 
Giorgia Gramaccia, Greta 
Magrini, Costanza Melis, 
Matilde Minciotti, Maia 
Moneta, Matide Moretti, 
Mourid Nour Elhouda, 
Celeste Rossini, Giorgia 
Salvini, Alma Hawa San-
toro, Camilla Sassonia, 
Elena Storti, Giulia Tiberi, 
Lucrezia Torre, Marta 
Zucconi.



Io non posso insegnare niente a nessuno, io posso solo farli pensare.      Socrate

IMMOBILI 
 
Vendesi casa singola di 70 Mq zona 
Massa Martana, composta di cu-
cina con caminetto, soggiorno, ca-
mera e cameretta, bagno, due 
garage, cantina grande e ripostiglio, 
550 Mq di terreno circostante, ri-
scaldamento autonomo GPL con 
pieno di gas. Tel. 336-481617. 
Vendo ampio garage/box auto di 
27 mq (misure 3,3 m x 7,9 m circa), 
altezza box 2,9 m circa, chiusura 
con porta basculante, buone con-
dizioni, dotato di impianto elettrico 
e lavandino; si trova a Marsciano, 
zona Via Madonna delle Grazie, 
prezzo 15.500 euro, anche in loca-
zione. Tel. 349-6805879. 
Vendesi per trasferimento, 2 ap-
partamenti di 95 mq Loc. Ospeda-
letto-Monte Peglia, 20 km da 
Orvieto, zona altamente panora-
mica; primo piano mobiliato e 
composto da: 3 camere, bagno, cu-
cina, sala, corridoio, 2 terrazze, 2 
garage, cantina e giardino recin-
tato; piano terra strutturato come il 
primo piano, con cantina. Gradito 
acquisto intero immobile, prezzo 
modico. Tel. 339-6234696. 
Signora cerca piccola casa in affitto, 
in zona Collevalenza e limitrofe, 
anche in campagna, indipendente o 
bifamiliare. Inviare messaggio per 
essere ricontattati. Tel. 371-3339170.  
Cercasi locale  a Todi da utilizzare 
come sala per corsi di yoga, mi-
nimo 25-30 metri quadrati. Tel. 
348-1606773. 
Affittasi appartamento in campa-

gna  a Monte Castello di Vibio, 
composta da: 3 camere da letto, cu-
cina, bagno, ampio salone, prezzo 
euro 380,00. Tel. 371-1481739. 
Affittasi o vendesi locale per uso 
commerciale, precedentemente 
adibito a salone di parrucchiere, 
completamente arredato, circa 80 
mq, zona Bodoglie Pian di Porto, 
Todi. Tel. 331-4859069 oppure 
347-8322861.  
Affittasi porzione di capannone, 
mq 400 alto 6 m con parte soppal-
cata e mq 200 primo piano, sito in 
zona industriale di Fratta Todina, 
via 1° maggio, 27.  Tel. 075-
8745515.  
Affittasi a Ponterio di Todi, presso 
centro commerciale il Quadrifoglio 
locale commerciale, situato al 
primo piano, con ascensore, 135 
mq con bagno e allestimento nego-
zio, libero e pronto all’utilizzo, 
costo da concordare. Tel. 340-
9003135 oppure 338-6111110. 
Vendesi capannone a Marsciano, 
Via Antonio Ranocchia (Zona In-
dustriale), con possibilità di cam-
bio di destinazione d’uso, metri 
quadri 530 coperti e con annesso 
terreno di pertinenza per ulteriori 
metri quadri 1330 lordi, su fronte-
strada principale, classe energetica 
«G», prezzo da concordare. Tel. 
334-3504079. 
 

CASA VACANZA 
 
Sardegna-Isola Rossa: privato af-
fitta appartamenti di diverse tipo-
logie a Isola Rossa e Trinità 

d’Agultu. Prezzi veramente imbat-
tibili. Per tutte le informazioni e 
foto potete contattare posta@mar-
copirodda.com. Tel. 339-3378786. 
Affittasi appartamento in Abruzzo 
nel periodo estivo, Loc. Villa Rosa, 
fronte mare, 4 posti letto, pulito, lu-
minoso e con aria condizionata, 
con terrazzo grade abitabile. Tel. 
393-6729793. 
 

TERRENI 
 
Affittasi a Massa Martana terreno 
pianeggiante di mq 8.300. Tel. 337-
5210064. 
Vendesi a Fratta Todina terreno 
agricolo con: porzione edificabile, 
accatastato, capanna, pozzo, olivi, 
recintato, urbanizzato e panora-
mico, ottimo prezzo. Tel. 349-
4069081. 
 

ATTIVITÀ 
 
Vendesi attività commerciale con 
tabaccheria annessa. Tel. 347-
6422020. 
 

LAVORO 
 
Rosetti Garden s.r.l.  Todi, azienda 
specializzata in manutenzione del 
verde e realizzazione giardini è alla 
ricerca di nuovo personale da inse-
rire nel proprio team, le mansioni 
principali: manutenzione giardini 
e aree verdi. Requisiti preferenziali: 
esperienza nel settore del giardi-
naggio (anche senza esperienza), 
buona manualità e voglia di lavo-
rare all’aperto, serietà, puntualità, 
patente B o superiori. Zona di la-
voro Todi. Per candidarsi: inviare 
CV a rosettigarden1@gmail.com  
Società di ingegneria Lombardini 
Srl, operante nel settore pubblico e 
privato, ricerca profilo tecnico di 
architetto, ingegnere o geometra. 
Luogo di lavoro: Todi, loc. Bodo-
glie, 180/12. Dettagli: progetta-
zione e DL, gestione gare 
pubbliche, utilizzo strumenti 
CAD/BIM. Richiesta dinamicità e 
flessibilità. Tel. 075-8987785. 
Attività artistica e artigianale cerca 
una persona affidabile, disponibile 
e con buona manualità a cui piaccia 

stare a contatto con il pubblico, ri-
chiesta collaborazione anche per la 
gestione dei social dell’atelier. In-
viare breve presentazione e recapito 
a : info@labuc.it  
Infermiera con esperienza, offre 
assistenza infermieristica a domi-
cilio. Tel 389-1159826. 
Ragazza cerca lavoro, disponibile 
per pulizie domestiche, assistenza 
anziani,  preparazione  dei 
pasti, compagnia e cura della casa, 
persona seria, affidabile e volente-
rosa, disponibilità da concordare. 
Tel. 346-0652954. 
Signora italiana cerca lavoro per 
pulizie domestiche, condomini, 
agriturismi. Tel. 338-9695529. 
Donna italiana, automunita e con 
anni di esperienza, cerca lavoro 
come assistenza anziani pomerig-
gio e notte, zona Todi. Tel. 338-
2370302. 
Cerco lavoro come assistenza per-
sone anziane solo giorni festivi, 
zona Todi, Collevalenza, Massa 
Martana, Acquasparta e San Ge-
mini. Tel. 329-9621679. 
Signora italiana cerca lavoro come 
assistenza anziani a Marsciano e 
dintorni. Tel. 347-4839652. 
Signora italiana automunita cerca 
lavoro come assistenza anziani au-
tosufficienti e pulizie case, zona 
Todi, Marsciano, Fratta Todina e 
Monte Castello. Tel. 389-5563285. 
 

LEZIONI 
 
Ragazza di 36 anni, fashion designer 
e docente di moda, svolge corsi di 

cucito base e avanzato di gruppo e 
individuali. Tel. 340-1679491. 
 

ATTREZZATURE 
 
Vendo carro agricolo, con sponde. 
Tel. 075-8748479. 
 

ARREDAMENTO 
 
Vendo quadri modernariato vari 
paesaggi e dimensioni visibili a 
Todi. Tel. 339-2486167. 
Vendo un divano 3 posti e divano 
da giardino in resina intrecciata a 
1000 euro; carrello nuovo per la 
campagna euro 90; per chiusura at-
tività vendo lana e cotone a prezzo 
di realizzo. Tel. 347-0892466. 
 

VARIE 
 
Vendo 45 cravatte, tutte di marca, 
molte sono nuove, le altre usate po-
chissimo. Tel. 338-8089212. 
Vendo: 2 vecchie radio, un vecchio 
grammofono e dischi 33 giri; 500 
cartoline illustrative di Roma.Tel. 
338-8089212.  
Vendo collana argento Raspini mai 
utilizzata; vendo anello Swarovski 
veretta a stella, mai utilizzato; 
vendo 2 vasi cilindrici color tortora 
da esterno, altezza 70 e palla bosso 
ottimo stato; borza Orciani nera, 
come nuova. Tel. 347-3302225. 
Acquisto cose antiche, pagamento 
in contanti. Tel. 347-8370816. 
Vendo una culla della Chicco, un 
passeggino e seggiolone, prezzo da 
concordare. Tel. 349-0685321.
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